
/{оговор ЛЪ Касп/СОШ01 -1 (СВО)

на 0казание услуги по обеспечению (аутсорсинry) питанием учащихся школ

(Дети военнослужашtих-Договорников, мобилизованных f.раждан, добровольчев)

г. Каспийск
( 13 D января 2025 r.

Муниципа;ьное бюцжетнОе обЩеобразоваТельное л учреждение <Средняя

обшrеобЬазоuuraп"пu" -*ona'M lu, именуемое в дальнейшем кЗаказчик)), в лице директора

i;;;;;"БJЁйоЁ'Т"джихалиловны, действующего на основании уста"а: 9 ч,9й_::9rygы ,
общ..ruо ё ограниченной ответственносiью кЭкспресс_-ЦРОдуктr). им€нуемое в даJIьнеишем

кисгtолнитеJtь>, в лиt(е генераJIьного циректора мdгойедова кчзlдiр:..jga::"ц
действуюшего на о."оБuп"" YcTdBa, с лругой ilоп_оlь1. здесь и д9лее.именуемые 

(Uтороны)), в

соответствиИ 
",,.З,'Ьi.-0З 

б.л.р-ьного"закона cjT 5 апреля 2013 г. Ns 44-ФЗ <О Контрактной

;;;;;й;'u---.ф.р. закупок товаров, рабоlг, услуг для обеспеЧеНИЯ ГОСУДаРСТВеННЫХ И

муниципальных нужд), заключили настоящий договор (далее .щоговор) о нижеследующем:

l. Прелмет Щоговора
1.1. Исполнитель обязуется своевременно оказать на условиях .щоговора услуги по

организации питания обучающихся 5_1l классов детей военнослужащих-контрактников,

мобилизованных граждан, добровольцев В мБоУ кСредняя общеобразовательная школа N9 1)

на 2О25 (далее - Услуги) в соответствии со спецификацией (Приложением Ns 1), техническим

заданием (Приложен ие 2), графиком оказания услуг (Приложение 3) являющихся неотъемлемой

частью настоящего .щоговора, а Заказчик обязуется принять услуги и оплатить их,

2.1. Максим&.Iьное значение цены договора составляет 599 900 (пятьсот девяносто девять

тысяЧ девятьсот) рублей 00 копеек, НЩС не облЬгается наосновании пп. з8 п, з ст, 149 нк рФ,

L{eHa едиНиц услуГ составляеТ З782 (трИ тысячИ семьсот восемьдесят два) рубм 72

копейки, Н.ЩС не облагается на основании пп. З8 п. 3 ст, 149 нк рФ, в том числе все облагаемые

налоги и сборы в соответствии с законодательством Российской Федераuии о налогах и сборах,

2.2. t{opMa расходоВ по органИзациИ горячегО питания на одного ребенка (руб./дето-день)

устанавлиВаетсЯ нормативНо-правовьIми актамИ РеспублиКи Щагестан или учреждения, которому

переданы полномочия учредителя образовательного учреждения, Средняя стоимость

однодневного рациона на одного учащегося при составлениLr l0-дневного меню формируется

путем .уrr"ро"uпия стоимосr" бпюд (Приложение Ns1 к ,Щоговору) и лолжна быть равна

уьruпоuп.п"ой норме расхода. Норма расхода устанавливается Заказчиком и может

корректироваться последним, ежемесячно, по мере необходимости.
2.3. I-leHa .Щоговора укrвана с учетом стоимости продуктов питания, торговой надбавки

(включающей все накладные расходы, в том числе расходы на доставку, перевозку, хранение

продуктов, доставку, перевозкУ, хранение, производство полуфабрикатов и готовых изделий,

расходов на уплату зuраОЪrпой плаiы, налогов и других обязательных платежей),

2.4. I]eHa Щоговора является 1,вердой и опрелеляется на весь срок исполнения ,Щоговора, за

исключением случаев статьи 95 Федерального_закона,
2.5. Исполнитель гарантируеr, что он обладает всеми необходимыми правами на оказание

Услуг по .Щоговору и обяф.r." подд.рживать их в силе в течение срока действия ,Щоговора,

2.6. оплата за услуги осуществляется по цене единицы товара, работ, услуги исходя из

количества оказапноli уьлуги, но в размере, не превышающем максимацьного значения цены

Щоговора.
2.7. валютой /{оговора является рубль РоссийскоЙ Фелерачии. ОпЛаТа ПО НаСТОЯЩеМУ

щоговору оaущaaruпяется ,заказч"ко* в форме безна,rичного расчета, путем перечисления

денежных средств с лицевого счета Заказчика, на расчетный счёт Исполнителя, в течение 10

рабочих дней с даты подписания документа о приемке, подписанного Заказчиком, дванс не

предусмотрен.
2,8. оплата по настоящему [оговору осуIцествляется по безналичному расчету

платежными поручениями путе, пaрaчrьпaп""ъuпазчиком денежных средств на расчетный счет

Исполнителя, указанный в,Щоговоре.
оформление, обмен и подписание документа о приемки

соответствии с требованиями Закона о Контрактной системе и
поставки товара осуществляется в

Федерального закона от б декабря

20l1 г. N9402-ФЗ <О бухгалтерском учёте>
2.9. Источниками финансирования являются Средства бюджетных учреждений.



I 2.10. Сумма /{оговора, подлежащая уплате заказчиком юридическому лицу иJlи

физическому Лицу, в том числе зарегистрированному в качестве индивидуального

предпринимателя, уменьшается_на размер'налоiов, сборов и иньIх обязательных платежей в

бюджетЫ бюджетнЪй системЫ РоссийскОй Федерации, связанных с оплатой ,Щоговора, если в

соответств", a au*Ьподательством Российской Федерации о нЕIлогах и сборах такие нzUIоги,

сборы и иные обязательные платежи подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы РФ

заказчиком.
2.11. обязательство Заказчика по оплате считается исполненным в момент зачисления

денежных средств на счет Испо;rнителя,
z.|2. В случае изменения расчетного счета Исполнитель обязан в пятидневный срок в

письменной форме сообшить об этом Заказчику, указав новые реквизиты расчетного счета, В

противном случае все риски, связанные с перечислением Заказчиком денежных средств на

указанный в настоящем .Щоговоре _с_чет, 
несет Исполнитель,

2.1з. В .пу.ruJruруrп.п"Ъ ИсполНителем своих обязательств по .Щоговору Исполнитель

обязан оплатить пеу.iоtпу по требованию Заказчика и вручить Заказчику документы,

подтверждаюtцие ";;;;у 
;,Ё".r". 5 (пяти) рабочих дней с даты получения такого требования,

2.14, В случае 
".onnuro, 

ИсполнитепЁ, п.у.rойки (rrттрафов, пеней) в срок, указанный в

п.2.9. Щоговора, Заказчик вправе произвести оплату ИспЪлнителю за вычетом неустойки

(штрафов, п.rЪИ; во внесудебнЬм порядке, в соответствии с п. 8.1.,Щоговора. В указанном случае

обязанность по перечислению неустоики (штрафов, пеней) в бюджет возлагается на Заказчика,

3. Срок, место оказания и порядок оказания услуги
З.1, Срок оказания услуг: с 13 января2025 г. по 31 мая 2025 r., ежедневно за исключением

дней школьных выходных и праздничных дней,
3.2. Исполнитель оказывает Услугу в соответствии с:

- графиком работы учреждения Заказчика;
- графиком питания обучающихся;
- 10-ти дневным меню для организации питания обучающихся, с соблюдением санитарно-

ЭПиДеМиоЛоГическихПраВиЛинорМаТиВоВ'сУЧеТоМВыПолнениянорМПиТания,оПтиМtlЛЬного
режима питания, сбалаъсированным по содержанию основных питательных вецеств, с учетом

сезонности, необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности

суточного рациона,'диффере_нuированного по возрастным группам обучающихся в соответствии

с нормами СанПиН 2.3/2.4.35 ,

з.з. Место оЙпйlБг, Доставка готового питания производится по адресу Заказчика:

368305, Республика jЦчrЪ"rчп, г. Каспийск ул, Орджопикидзе 8

Исполнительная документация, перечисленные в пунктах 2..,8. 6.2. настоящего договора

предоставляются .о uдрЬ.у, 3б8305, Р".rrубrrr*а.I[,агестан, г. Каспийск ул. Орджоникидзе 8

3.4. Питание доставляется силами и средствами Исполнителя не ранее, чем за 15 минут до

начала каждого приема пищи по расписанию питания согласно заrIвке, направленной Заказчиком

в электронном виде и (или) .rо ,.п"фоЕу ёол 
14-00 часов накануне (прелшествурщие сутки) и в

случае необходиМости, скоРр.*r"ро"аrrной ЗаказчикоМ до 17:00 часов (предшествующие сутки),

Заявка оформляется на питание (Приложение 5),

режим питания:
Учащиеся в первой смене: 08:00 - 09:30;

Учащиеся второй смены: 13:00 - 14:30;

с момента приготовления пищи с учетом проверки качества заказчиком и с учетом

продолжительности раздачи пищи учащимся должно пройти не более 2 часов,
' 

3,5. На момент подписания настоящего Щоговора дата окончания оказания услуг является

исходной для определения штрафных санкций в случаях нарушения сроков оказания услуг по

настоящеМу !,оговору' l/пп\/гIi R сrrrrтRе1 Энным Исполнителем из.6. Исполнитель оказывает услуги в соответствии с утвержд(
согласованным с Заказчиком 10-дневным меню

fl,o оказания Услуги Исполнитель составляет и предоставляет на согласование Заказчику

10-ти дневное меню для организации питания обучающихся, с соблюдением санитарно-

ЭПиДеМиолоГиЧескихПраВилинорМатиВоВ'сУчеТоМВыПолнениянорМпиТания,опТиМi}ЛьноГо
режима питания, сбалаъсированным по содержанию основных питательных веществ, с учетом

сезонности, необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности

суточного рациона, дифференчированного по возрастным группам обучающихся в соответствии

с нормами СанПиН 2.З l2.4,З 590-20
3,7. ЗаказЧикоМ накануне, до l5:00 дня, предшествующего 4ню окtвания услуги, подается

исполнителю письменная Заявкu. о nbn"o"arua Ьбу"uощй*." на обеспечение питанием по форме



указанной в Прилоrкении Ns5 к.Щоговору (Форма зiIявки на питание (образеч)),

4. Права и обязанности Сторон
4.1. Заказчик обязан:
4.1.1. Согласовать 10-ти дневное меню в течение 3 (трёх) дней с даты направления его

Исполнителем на согласование;
4.|.2, Направлять ежедневно Исполнителю заявку _о _

обеспечени. п"rurй.м по форме. указанной в Приложении Ns5

питание 1образеч)) на следуЮщий день; .,^^ .) ''-o,,v\ -ябп.,r,rrr пн( -
4.1.з. Уведомлять о соответствующем и_зменении не позднее 2 (двух) рабочих дней о

необходимости изменения Графика n"rurr" обучающихся по форме, указанной в Приложении

Ns3 к.Щоговору (Описание объекта закупки);
4.1.4. Назначить ответственного представителя Заказчика, который булет осуществлять

контроль за оказанием Услуги Исполнителем;
4.1,5. обеспечить приемку оказанных по ,Щоговору услуг по объему и качеству,

4.1.6. оплатить услуги в порядке, предусмотренном ,Щоговором,

4.1 .7 . В ыполниiu о'бязан,оЬти, прелусмотренные,Щоговорлом,

4.|.9. оо...,.""*-ло.rу., Исполнителя на территорию-Заказчика для целей исполнения

обязательств по,Щоговору.
4.2. Заказчик вправе:
4.2.1.ЗапрашиватьиполУЧаТЬДляоЗнакоМленияВсюДокУМентацию'непосреДстВенно

относящуюся к организации Услуги, а именно:
- бракеражный журнал продуктов, поступающих на пищеблок, готовых блюд;

- l0-дневное меню;
- технолог"".a*ra nupro,, сборники технологических нормативов, рецептур блюл и

кулинарных изделий;
- документы, удостоверяющие качество и безопасность поступающего сырья,

полу ф абрикатов, ;JЙЪ; (й16 
"*ur", 

соответствия, удостоверения качества) ;

_ личные медицинские книжки puoorr"*oB Исполнителя, докУМеНТЫ О ПРОфеССИОНаЛЬНОЙ

подготовке, гигиеническом обучении, аттестации;
- журнал вводного инструктажа, инструктажа по

работ:
- журнал учета мероприятий по контролю;
- книгу отзывов и предложении;
4.2.2. 

'Требовать возмещения неустойки и

количестве обучающихся на
к Щоговору (Форма заявки на

технике безопасности по всем видам

(или) убытков, причиненных по вине

исполнителя.
4.2.з.привлекать экспертов, экспертные организации для проверки соответствия качества

оказываемых услуг требованЙям, установленным,Щоговором,
4.2.4. Без вмешательства в оперативно-хозяйЪтвенную деятельность Исполнителя

осуществлять контроль качества оказываемых услуг 
rr лт/оооuцл,

4.2.5.отказатЪся (полностью или частично) от оплаты оказанной услуги в случае ее

несоответствия требованиям настоящего Щоговора, технического задания (Приложение Ns 2

Щоговору).
4.Т.в. В случае обнаружения при осуществлении контроля и надзора за процессом

оказываемых услуг отступлении от условий настоящего .ЩоговорЪ, лл, иных недостатков, обязан

немедленно заявить об этом Исполнителю,
4.3. Исполнитель обязуется:
4.3.1. оказать услуги в установленные ,Щоговором сроки, а также в соответствии с

условиями ДоrоuJрu'"'riфaдu"urь Заказчику результаты их оказания ежемесячно по акту сдачи-

приемки оказанных услуг;
4.з.2. произuол"ri 

"*Ьд"ой 
контроль качества поступающих продуктов питания, контроль

за процессом их обработки и подготовки к речrлизации;
4.з,з, обеспечивать строгое соблЙдение правил приема и хранения поступающих

продуктов nrrun"i,^Ъ"й"", т'ребований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также

условий, сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов в соответствии с

требованиями сопроводительных документов;
4.з.4. Соблюдать установленные санитарные, технологические, противопожарные и иные

нормативные требования, а также правила охраны труда и техники бъзопасности; обеспечить

регулярный и своевременный ,".;;r-;; puoorr"*oB по от и тБ и строгое соблюдение

работниками пищеблока правил оiраны труда, техники безопасности и правил пожарной

безопасности;



4.з.5. обеспечить оказание Услуги персонirлом, имеющим личные медицинские книжки

установленного образuа с отметками о прохождении медицинских осмотров, данных

й;;^;;;ii* про6""актических прививок в соответствии с требованиями нормативно-правовых

актоВ Российской Федерации' 
\р пппLаRппства t - сдой и специальными4.з,6. обеспечиiь работникоВ производства специаJIьнои оде}I

средствами (моющие, дезинфиuируюшlие и прочие); 
.л_--,..,л_ Irr,дпIIIItr.у пгпяниr{€

4.з,7, Направлять ДЛя оказания Услуги работttиков, не имеющих ограничении,

установленных трудовым законодатеJIьством Российской Федерации;
,4.3.8.СогласовыВаТЬсЗаказчикоМиВыВешиВаТЬежеДнеВноМеню.

4.з.g.обеспечить ежедневное ведение необходимой докуменТаЦИИ (бРаКеРаЖНЫе ЖУРНаJIЫ,

журналы осмотром персонала на гнойничковые и острые респираторные заболевания и другие

локументы);
4.з.l0. Отстранить от работы работников с кишечными инфекчия-плil l1,11l":ко.выми

заболеваниями кожи, восп€Lчитaп"п"rй' заболеваниями верхних дыхательных путей, ожогами

;;;;;р.;ами. В случае отстранения от работы в указанных случаях осуществлять допуск

;;аъ;й;u n рuбоr. только после выздоровления, медицинского обследования и заключения

"ou'ui.r.r1. Выполнять нормы питания, оптимального режима питания, сбалансированного по

содержанию основных питательных веществ, с учетом сезонности, необходимого количества

основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона,

дифференчированного по возра.r*r"rr-iрупь* Ъоуrающихся в соответствии с нормами Санпин

2.з12.4.з590-20
4.З.|2, Сообцить Заказчику в письменнои

изменениях своих реквизитов с указанием новых
r форме в пятидневный срок информачию об

реквизитов;
4.4, Исполнитель имеет право:
+.+.r. ТреОо"атЬ приемкИ и оплатЫ услуГ в объеме, порядке, сроки и на условиях,

'О'ЧТО;ПffiТji"{,Т;Уý3};"" руководствоваться действующими требованиями и нОРМаМИ ПО

технике безопасности в процессе исполнения !оговора,
4,4.з. ИсполнителЬ имееТ иные npu*u14'оЬ"aаrr"ости, определенные настоящим ,Щоговором

и действующими правовыми актами Российской Федерации.

5. Порядок оказания Услуг
5.1. Исполнитель оказывает услуги своими силами, средствами и по адресам, указанным в

п.3.3. настоящего,Щоговора,
5.2. Организация горячего питания включает в себя приготовление пищи в соответствии с

уru"р*лa""ъм 10-ти дневным меню из продуктов Исполнителя на производственных мощностях

исполнителя и доставку по адресу местонахождения Заказчика,

5,3. 11риготовление пищи производится на производственной базе Исполнителя,

5.4. Прием передача готовой продукции ежецневно, сопровождается подцgсанием Акта

сдачи приемки готовой продукции u .ьоr".r.твии с образuом по Приложению 4,

5'5.УслугипоДТВержДаюТсяДокУМентоМоприеМкеокаЗанныхУслУг'поДПисанныМ
Сторонами.

5.6. В случае обнаружения выявленных Заказчиком недостатков при предоставлении услуг

исполнитель обязан в течение З рабочих дней с момента поступления претензии от Заказчика

безвозмездно устранять все выявленные недостатки,

б. Сдача и приемка оказанных Услуг
6.1. ГlО результатам оказанн"ri у.пуr"Исполнитель ежемесячно IIредоставляет Заказчику

дкт об оказании y.nyi, сформированных исходя из стоимости единицы услуги по ежедневному

приготовлению и передач. on*u"rrii*,цny. tУпд по унифичированной форме), УПЩ является

документОм, подтвеРждающиМ полноту и качество работ,
6.2. В ,..r.йJ i (пяти) рабочиi дней после окончания отчетного периода исполнения

,Щоговора под отчетным периодом понимается каJIендарный месяц, исполнитель направляет

заказчикУ документЫ? прелусмОтренные п. 6.3. настоящего договора,

6.з. Услуги по настоящему [оговору оказываются поэтапно, Этапы исполнения

опр.о.пЪп", .puф"ne исполне"", f1o.ouopa (Приложение Ns3), Исполнитель ежемесячно по

окончании этапа в течение 5 рабочих дней направляет Заказчику

- акт сдачи-приемки оказанных услуг в 2 экземплярах;
- счет на оплату оказанных услуг в l экземпляре;



6.4. Готовность и приемка оказанных услуг подтверждается подписанием сторонами акта

сдачи-приемки оказанных услуг:
6,5. Исполнитель в соответствии с условиями Щоговора обязан своевременно предоставлять

лоarо"aр"уй и",рор*ацию о ходе исполнения своих обязательств, в том числе о сложностях,

возникающих при Ъ"поп"a""и [оговора, а так}ке к установленному Щотовором сроку обязан

предоставить заказчику резуjIьтаты оказания услуги, преду_смотренные Щоговором, результаты

отдельноГо этаtIа исполнения До.о"орu, np" ,rЬ* iun*r"n об".ur. обеспечить приемку оказанной

услуг в случае обнаружен_ия недостатков,
и не устранения их Исполнителем в

установленный заказчиком срок
6.7. Сдача o**u"ror* услуг Исполнителем и их приёмка Заказчиком производятся в

соответстВr" a ,u*оrодuraпu.тВом РФ. В случае обнаружеНия прИ приемке оказанных услуг,

приёмке оказанных услуг недостатков Зiказчик оформляе, требование об устранении

недостатков с указанием недостатков и сроков их устранения,
6.8. Заказчик вправе отказаться от приемки услуг в случае обнаружения недостатков,

исключающих возможность его использования и не устранения их Исполнителем в

установленный заказчиком срок.
6.9. B any"ua прrвлече;ия Заказчиком для проведения экспертизы, экспертов, экс11ертных

организаций при принятии решения о приемке или об отказе в приемке результатов отдельного

этапа исполненио fio.o"opa либо оказанной услуги Заказчик должен учитывать отраженные в

ЗаключенИи пО результатаМ указанноЙ экспертизы предJIожения экспертов, экспертных

организаций, привлеченных для ее проведения,

7. Условия обмена корреспонденцией,
7.1..Щоговор, акты оказанных услуг, упд,_счета, дополнительные и иные соглашения к

Щоговору, уведомления, запросы, претензии, требования, согласия, согласования, ответы и ина,I

корресПонДенцияосУЩесТВляеТсяпУТеМнаПраВленияпоТелекоМмУникационныМканаЛамсВязи
с примене*r".r у."пЁ"r"и ква,rифичиро_"uпrЬй ?{ечр9п"ой подписи (далее _ эп) в соответствии

с Фелера,чьным .u*onoпl о.г ь ui,p."i zoi{.i N,о=з:оз 'lо9 ?{911,ц9чой подписи" (Собрание

ЗaкoнoДaTeлЬсТBaPoссийскotoедеpffi.2O36;202|:N9,ст.|467)'
7.2.ЕслииноеЕепреДУсМатреноЗаконоДаТеЛЬсТВоМРоссийскойФедерацииИпИ

доaо"оро*, любая корреспонденция, связанная с .щоговором, будет считаться надлежацим

образом до.ruuп.п"ой'дру.ой стороне и получена ею, если она передана нарочно лично

уполномоЧенномУ предстацИr"rrо лру.ой сторонЫ noo пло^"л,_1,-{:,бл:'1_Тр*лена другой стороне

письмоМ с уведомЛениеМ о егО вручениИ на адреС соответствующей стороны (указанный в

!оговоре) или на лругой адрес. о котором Другая сторона булет уведомлена заблаговременно, а

ТакжеПУТеМНаПраВЛенияПоТеЛекоММУникаЦИоjныМканаJIаМсВяЗиЭЛекТронныхДокУМенТоВ'
.uu.pa"nь1x ЭIl упоJIномоченнь_Iх ,r"ц Ъrорон, При этом электронные документы признаются

равнозначными йfi;;;;r-"u фruжных носителях, подписанным собстВеННОРУЦIОЙ ПОДПИСЬЮ

уполномоченных представителеи сторон, при условии, что электронные документы заверены Эп

уполномоч.rr"r" 
- ir, сторон. Щатьи получения корреспонденции сторон с применением

усиленной к"алrфrчrрованной'.эп считается дата и время, указанная в отчете системы

электронно.о дооу-r.iiооборота (далее _ эдо). при этом стороны соглашаются считать данные

системы Эflо о доставке корреспонденции достаточным и надлежащим подтверждением о

вручении документов (актов приемки услуг, упд, счетов, дополнительных и иных соглашений к

Дjоговору, уведомлений и пр.) стороне,
7.4. Корреспонденция считается доставленной, в том числе в случЕUIх, когда она поступила

стороне, которой направленu (uдрaaurл, ,о 
"о 

обстоятельствам, не зависящим от нее, не была ей

вручена или адресат не ознакомился с ней,

услуги.
6,6. Заказчик вправе отказаться от приемки

исключающих возможность его использования

8.1. Исполнитель
действуюtцим нормам.
действующим в РФ.

8. Гарантии качества оказываемых услуг
гарантирует качество и безогlасность оказанных услуг соответствует

стандартам. правилам, техническим условиям и иной документации,

8.2. Качество оказываемых услуг, оказываемых по настоящему .Щоговору, должно
" Санитарно-эпидемиологическиесоответствовать требованиям

требования к организации общественного питания населения".

8.3. Исполнитель гарантирует Заказчику качество оказания услуги в течение всего срока

оказания услуг.



8.4. Качество услуг, оказываемых по настоящему ,щоговору, должно соответствовать

установленным в i'осЬийской Федераuии государственным стандартам, изложенным в

техническом задании (Приложение N92 к настоящему /[оговору).
8.5. На оказанньiе услуги Исполнитель предоставляет гарантию качества в соответствии с

нормативными документами на ланный вид услуг,
8,6. При uor"une""" Заказчиком недостатков оказанных услуг составляется акт. .Щля участия

в составлении акта, фиксирующего недостатки (лефекты) окЕlзitнных услуг, согласования

порядка и сроков и* усфаrения, Исполнитель обязан направить своего представителя не позднее

з дней со д;я получения письменного извещения Заказчика.
8.7. Качество Услуги должно соответствовать условиям .щоговора, требованиям

действуюЩего законодательства Российской Федерации,
8.8. Питание обучающихся должно 

-быть 
разнообразным, сбалансированным,

соответствовать требованиям санитарно-эпидемиологическоЙ безопасностИ и оказыватьсЯ В

соответствии с Графиком tIитания обучающихся согласно Приложение J\ъЗ к .Щоговору

(Описание объекта закупки) и меню.
8.9. Готовая продукция по качеству должны соответствовать утвержденным рецептурам,

технологическим картам, санитарным правилам и иметь удовлетворительные органолептические

свойства (вкус, запах, внешний вид).
8.10. Y"ny.u должна быть оказана в соответствии с установленными санитарно-

эпидемиологическими правилами и нормативами, и нормативно-правовыми документами,

8.1l. Контроль качества готовой продукции осуUIествляется ежедневнО ответственныМ

лицом Заказчика.
9. Ответственность сторон

9.1. Стороны несут ответственность за неисполнение или ненадлежащее исполнение

обязательств по настояйему Щоговору в соответствии с действующчY_ законодательством РФ,

';;;p;o;"n",. 

Посiurой.i"Ьм Пра"ительства РФ от 30 августа 2017 г. N 1042 Правила,

устанавливают порядок определения в договоре: ра:}мера штрафа, начисляемого за

ненадлежащее исполнение заказчиком обязательств, предусмотренных договором, Зd

исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных договором и размера

штрафа, 
"au"crr"eroao 

за неисполнение или ненадлежащее исполнение поставщиком

(подрядчиком, исполнителем) обязательств, предусмотренных_ договором, за исключением

просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных

договором (да_гrее - штраф).
9.2. Размер 1цrрфu у.танавливается договором в соответствии с пунктами 3 - 9 настоящих

правил, за исключением случая, предусмотренного пунктом 13 настоящих Правил, в том числе

рассЧИТыВаеТсякакПроценТценыДоГоВора,иЛиВсЛУЧае,есЛиДоГоВороМпреДУсМоТреныЭтаПы
исполнения договора, как процент этапа исполнения договора (далее - цена договора (этапа),

9.з. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком

(подрядчиком, исполнитълем) обязательств, предусмотренных_ договором, за исключением

просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), прqдусмотренных

договором, размер штрафа устанавливается в следующем порядке (за исключением случаев,

предусмотр.ппоr*' пуппrЬrй 4 _ 8 настоящих Правил, утвержденных Постановлением

ПравительЬтва РФ от 30 августа 20|7 г. N 1042),

10. Порядок разрешения споров, изменения, расторжение Щоговора
l0.1. Все споры и рi}зногласия, которые могут возникнуть по настоящему,щоговору или в

связи с ним, решаются путем переговоров между сторонами,
l0.2. Ы случае, если стороны не придут к соглашению, спор подлежит рzврешению в

Арбитражном суде Республики .Щагестан.
10.З. Що передачи спора на разрешение в Арбитражный суде Республики ,Щагестан Стороны

примут меры к его урегулированхю в претензионном порядке. Претензия должна быть

направлеНu u п".rй.Ъrо' u"д.. По полученной п_ретензйи Сторона должна дать письменный

ответ, по существу, в срок не позднее З (трех) рабочих дней с даты ее получения,

l0.4.-РасторженЙе !оговора допускается по соглашению Сторон, по решению суда, в

случае одностороннего отказа стороны договора от исполнения .щоговора в соответствии с

гражданским законодательством.^ 
10.5. Изменение сушественных условий договора при его исполнении не допускается, за

исключением их изменения по соглашению сторон в следующих случаJ{х:

- при снижении цены договора без изменения предусмотренных договором количества

товара, объема работы или услугиl качества поставляемого товара, выполняемой работы,

оказываемой услуги и иных условий договора;



a

- если по пре/lложению Заказчика увеличиваются предусмотренные договором количество

товара, Бо".* рЬботы или услуги не более чем на l0 (десять)_процентов или уменьшаются

предусмотренные договором количество поставляемого товара, объём выполняемоЙ работы или

оказываемой услуги не более чем на l0 (лесяrь) прочен,гов, При этом по соглашению сторон

допускается изменение с учетом положе;ий бюджётного законодательства РФ цены договора

пропорционально дополнительному количеству товара, дополнительному объему работы или

услуги исходя из !становленной " до.оuоре цены единицы товара, работы или услуги, но не

Ё;;Ё; ;;;,;; 
'i0' 

1лес"r"; процентоВ ценЫ договора. При уменьшении предусмотренных

договором количест; ,Б"uiu, Ьбr.*u работы или услуЪи стороны договора обязаны уменьшить

ЦенУ договора исходЯ иЗ ценЫ единицы товара, работы или услуги, L{eHa единицы

дополнительно поставляемого товара или цена единицы товара при уменьшении

ПреДусМоТренноГоДоГоВороМколичесТВаПостаВЛяеМоГоТоВараДоЛжна
определяться как частное от деления первоначаJIьной цены договора на предусмотренное в

договоре количество такого товара,
lb.b. При исполнении договора не доПускается перемена исполнителя, за исключением

случая, если новый исполнитель является правопреемником исполнителя по такому договору

вследствие реорганизации юридического лица в форме преобразования, слияния или

присоединения.
l0.7. В случае перемены заказчика права и обязанности заказчика, предусмотренные

договором, переходят к новому заказчику,
rb.B, прй исполнении договора по согласованию заказчика с исполнИтелеМ допускаетсЯ

поставка товара, "r.ronra""a рiбоru, или оказание услуги, качество, технические и

функчионалоrоra *uрuктеристики iпотребительские свойства) которых являются улучшенными

по сравнению с качеством и соответствующими техническими и функчиональными

характеристиками, указанными в договоре.в этом случае соответствующие изменения должны

бьiть внъсены заказчиком в реестр договоров, заключенных заказчиком,

10.9. Заказчик вправе принять решен"е об одностороннем отказе от исполнения договора

по основаниям, прaоуЬ"оrр"Ъr,"rцл Гра*даrrским кодексом РФ для одностороннего отказа от

исполнения отдельных видов обязательств,
10.10. Заказчик вправе провести экспертизу поставленного то_вара (услуги) с привлечением

экспертов' экспертных организачий до принятия решения об одностороннем отказе от

исполнения Щоговора.
10.1l. Заказчик вправе в олностороннем порядке отказаться от исполнения настоящего

Щоговора в случае. если:
1) ИсполниrЁпо о*uзrlвает Услуги ненадлежащего качества. при этом недостатки не могут

быть устранены В приемлемый для Заказчика срок;

2) Исполнитель нарушил сроки и объемы оказания Услуг, предусмотренные настоящим

Щоговором -_л ттл_ллл \,лтаЕлDпёIr}
3jИсполнитель не приступает к исполнению настоящего,Щоговора в срок, установленныи

насТояЩиМЩоговором'илинарУшаеТсрококаЗанияУслУг,преДУсМоТрецныйнасТояЩиМ
щоговора, лиоо ulод. оп*u"rя Услуг стало очевидно, что она не будет оказана надлежащим

оЬр*о* в установленный настоящим .Щоговором срок,' 4) отступления в оказании услуг от условий настояще],: ц"л::::_чили 
иные недостатки

результата оказаниЯ Услуг u у.'ru"оuпенный Заказчиком рЕlзумный срок не были устранены

либо являются существенными и неустранимыми,
10.12. Исполнитель также вправе в одностороннем порядке отказаться от исполнения

настоящего ,Щоговора по иным основаниям, предусмо,р_"""",й Гражданским кодексом РФ для

одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств.

10.13. Сторона, которой направлено предложение о расторжении настоящего Договора по

соглашению сторон.,доJIжна лать письменный ответ. по существу, в срок, не превышающий

5 дней с даты его получения. . 1.1 г-^ ,.л-_,,ло Dr'
10.14. I} случаях. прелусмотренных пунктом б статьи lбl Бюджетного кодекса РФ, при

уменьшении ранее доведенных до государственного или муниципаJIьного заказчика как

получателя бюджетных средств лимитов 
-бюджеr"ьrх 

обязательств. При этом государственный

или муниципальный заказчик в ходе исполнения договора обеспечивает согласование новых

условий договора, в том числе ц."", и (или) сроков исполнения договора и (или) количества

,ouupu" объема работы или услуги, предусмотренных договором,
'10.15. Прй расторжении договора в связи с односторонним отказом стороны договора от

исполнения договора другая сl,орона договора вправе _потребовать 
возмещения только

фактическ" поra.ёп"о.Ь" ущерб;, непосредственнЪ обусловленного обстоятельств€lI\{и,



являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения

договора.

11. Срок действия Щоговора
l1.1. Срок действия настоящего 2{o.o"opa устанавливается с момента его подписания

arоропы' пъ з t мая 2025 года, а в части взаиморасчетов до их полного завершения и

исполнения сторонами всех принятых на себя в соответствии с настоящим ,Щоговором

обязательств.

12. Прочие условия
l2.1 . Щоговор заключен в бумажном варианте,

l2.2. Все чuaдоrп""r" Сторон, связанные с исполнением настоящего .Щоговора,

направляются в "i;;;;;;;ti'6"pr.*"o 
почте заказным письмом по поЧТОВОМУ аДРеСУ СТОРОНЫ,

указанному в рi}зделе 13 наiтояшего .Щоговора, или с использованием факсимильной связи,

электронной почты с последующим представлением оригинала, В случае направления

уведомлений с использованием почты уведомления_ считаются полученными Стороной в день

фактического получения, подтвержденного отметкой почты. В случае отправления уведомлений

iо.р.оar"ом факiимильной связи и электронной почты уведомления считаются полученными

Стороной в день их отправки.
12.з. Изменения и дополнения к ,Щоговору, вносятся по соглашению Сторон, которое

оформляется соответствующим соглашением и является неотъемлемой частью,Щоговора,

l2.4. ВО всем остаJIьном, что не предусмотрено настоящим ,Щоговором, применяются

нормы законодательства РФ.
L2.5. К ,Щоговору прилагаются и

приложения:
1. Приложение
2. Приложение
З. Приложение
обучаюшихся>
4. Гlриложение
5. Приложение

бесплатного горячего питания

13. ческие изиты сто

/JИ*/q'-

являются его неотъемлемыми частями следующие

1 - <Спецификачия>,
2 - кТехническое задание)
3 - <График оказания услуг по организации

4 - <Акт приемки-сдачи оказанных услуг)
5 - кФорма заявки на питание)

ООО к Эксп ресс-продукт))
юп./адпес: 3Ъ7000; Республика /{агестан,
..'МаiЬчкала. ул. Петра 1 д.50
йнн 05,72о2з2lз / кпп 05710100l
огрн 1 190571002632

Ь-Ф;;"- uЦвйтрдЛъНый> Баrrка ВТБ ПАо
г. москвА, Бик 0445254]'|
о/с:407028 l 03000000030 l 7
icZc зо t 01 8 l 01 452500004l 1

Тел: 8-804-700-41-З0
E-mail : ekspressJrodukt@mail.ru

МБоУ "СоШ N9 1"
инн 0545020580 / кпп 055401001
Юр.Ьдр., 368300, Рлесп. Щагестан, г, Каспийск,

ул. Орлжоникидзе 8
Банковские реквизиты:ойitднёбЁбв упрАвлЕниЕ
йАЪпййaкд (мБоу сош N91, л/сч,

21036ч66350)
Б;й; бтдЁлвнив нБ рЕспуБликА
ДАГВСТДН ZYOK по Республике ,Щагестан г,

Махачкала,
п/с Ns03 23 464з827 2000003 00
i<ор./счет 40 1 028 l 0945370000069коD./счет +v lvZ
БЙк 0l820900l

/ Ф.Г. Алиева Магомедов



Приложение 1

к .Щоговору NчКасп/СОШ01 -1

от к09> января 2025 r.

СПЕЦИФИКАЦИЯ

Спецификация на 2025ц объем цена
l00 21 ,85

1 Апельсин
Банан ___
Банан
Бефстроганов из отварной
Бобовые отварные

говядины

1 )0 1,, ,l )
)

1 /0 42.10
3 90 58.2,|
4 l00 2з;78
5

1 50 35,03
6 БоОовыеотварные. . _ . 250 l5,20
7 80 29,40
8 80 29,40
9

5 l4,05
10 БутерOрод с маслом

35 21,00
11 iутерОрод с джемом

iутерброд с сыром
50 18,70

l2 60 19.00
13 ьутеророл с gырuм.

80 38.00
|4 Ватрушка с творогом

Вафли
40 11,0б

15 150 14.20
16 б0 14.59
11 Винегрет овощной

50 55,24
18 Голубцы ленивые

Грчши
гчпяttl из говядины- J-

Гуляr из говядин
Гуляш из говядины 50/50

Жаркое по-домашнемч
Запеканка из творо

00 32,00
19

20
90 5з,82
20

,71,96

2| 100 4,7.60)) ,70 78.62
23 50 61.5,7
24 00 з5,7l
25

Зяпеканка из твоDога со сгущенным молокоМ 00 41,65
26

l 30/20 49,62
Зяпеканка из твоDога со сгущенныМ молоком27 l00 l 35Д
З,апепанпа из творога со сметаной28 170 59,80

29 40 14,31
30 Зефир 200 16,,7з
31 какао с молоком

Какао со сгущенным молоком 200 17.00
32 50 15.2з
33 Капуста тушенная

50
,7.59

34 50 2з,25
35 Картофель запеченныи

50 20.00
36 Картофель отварнои _

200 з4,2l
3,7 Каша вязкая моло,lнш овсянш u к}рм

200 35,2|
200 з5,02

39 Каша вязкая молочнiul с,l,ы
50 l9,87

40 Каша гречневая молочная
Каша гречневая рассыпчатая
КашiБЪвсяных хлопiБЧЪркулес с изюмом и курагой"

Каша манная жидкая молочная

l50 |6.29
4l 200 35,0l
42 200 29,85
43 l50 l6,81
44 200 30.1 4
45 200 33.0l
46 Каша молочная пшеничцая

каша овсяная на молоке 200 26.14
4 l50 1,7,02
48 каша овсянная молочная

Каша перловая рассыпчатaLýI
150 14,60

49 l50 16;76
50 каша пшеничнuul молочнzul l70 18,00
51 Каша пшеничн€ш молочнaUI 0 Magj

150 12,60ý, Каша пшеничная рассыпчагая
Каша рисовЕul молочнtLя

200 29.89
53 200 3 1.14
54 каша ячневая молочнzul

150 l 6.10
55 каша ячневая молочнzul

Кефип
Кефип

100 1 1,86
56 200 21,84

200 14,52
58 к

J

из с

57

9



200 9,90
59 Компот из кчраги 200 1,7.46
60

_ц

lомпот из свежезаморожснных xt uл

бЙЫт из смеси сухофруктов
омпот из фруктов

200 9.98
61 200 10.14
62 40 26,0з
63 Кондитерское изделие 90 4l,05
64 (отлета кчриная из Фарша 90 58.20
65 l

l
(отлеты из говядины
(офейный напиток
(чрица в соусе томатном
{урица загtеченная _

200 20,59
66 90 з 1,50
6,| 90 35.89
68 90 46,00
69 Курица отварная l60 40,5,7
70 Курица тушенная.

Лапшевник с творогом
Макаронник
Макаронные изделия отварные

Макароны отварньW

100 21,|5
7t 150 15,01
1,, l50 1|,26
73 l50 12.65
,74

l00 26.00
,75 Мандарины 10 |5,29
16 масло сливочное 100 65,зз
7,7 мясо тчшенное

овоши натурzrльны(
Овощное рагу с кур

60 l7.89
78 210 48;79
79 60 l6,14
80 Огурцы 60 |3.9,7
81 Огурць.

оладьи
100 13.59

82 120 40.94
83 40 10,32
84 Печенье

Пппп и,l кчпиIIы l50 гр.
150 ] 28,0l

85 150 64,|2
. [lлов с
Плов с
Плов с
Плов с
Пом"д

86 говядинои l)u гр
говядиной 180 гр.
кчDицей
сухофруктами
оры свежие (сезон)

l80
,76,65

87 260 45.69
88 l50 30,98
89 60 |з.2
90 l00 18"12
91 100 13.30
92 180 44,99
93 150 20,1 0
94 250 1з,08
95 150 15,45
96 90 45,96
97 100 36,98
98 90 44,52
99 60 16,01

100 60 13"98
101 100 - l4.56

яблок с яйцопл102 60 l 1.20
Салат из моркови с яQлоком __ _" _103 б0 l 1.14

104 60 \з,9,7
105 l00 16,02
106 60 9.99
107 салат из свеклы

яблоком
60 l t s,zg

108 салат из свеклы 60 14,52
109 Салат из свекJIы с зеленым горошкOм

Салат из свеклы с курагой и изюмом 60 15.02
110 60 |6.2з
l11 CanaT llз свек.lы с сыром и чеснокOм

Can,a, парrофельный с кукурузой и морковью

t,L rr аАfiрцLIм гrrппIllком

60 |2,02
112 60 10.10
113 60 15,29
1 4 100 14,00
115 80 |2,65
116 200 26,54
t|1 90 4|,25
1 8 Сосиска отварная 80 40,00
119 Сосиска, запеченная в тесте

Соус молочный
сочс сметанный
Соус сметанный с томатом _-ПпТбобовыми (горох) на бульоне

20 з.88
l20 20 3,89
12| 20 3,87
t22 250 1 1.02
123 250 26.52
|24 из

10



0 \,7
|25 250 32.0l
|26 Суп молочный с кl 250 12.56
|21 Суп ри_со_вый на Ql 250 l6.00
128 250 12.98
l29 250 l0,20
130 250 з4,52
131 250l25l25

,7,7,89

132 250 l9,89
133 20 l3,54
134 100 з6,89
135 110 55.2з
13б 90 48,50
137 50 4,30
138 30 2,61
139 20 ))q
140 l0 1,4l
|4| 200 4.2|
|42 200 6.2|
143 200

,7.|4

|44 250 14"05
145 100 10.96
l46 200 20,59
l41 40 13,00
148

максимальное значение цены договора составляет 599 900 (пятьсот девяносто девять

тысяЧ девятьсот) рублей 00 копеек, Н[С не обпuru.r"" на основании пп, 38 п, з ст, l49 нк рФ,

/fr{/*x|,
Ф.Г. Алиева

м.п
.'!nii"So,y r,',

"^Щiц!;;
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Приложение 2

к,Щоговору NчКаспiСОШ01-1
от <09> января 2025 r.

ТЕХНИLlЕСКОЕ ЗЛДАНЦЕ
(0писание объекта закупки)

1.1. наименование объекта закупки: оказание услуг по орr,анизации ПИТаНИЯ ОбУЧаЮЩИ*"1 :лYrОУ
,,сош Jф l,, s-ilъ;БJд"i"и "оБrЬiпiiкащихlКонтрактников, 

мобилизованных граждан,

доброuол"цев на 2025 г. (да-гrее -_Услуги), IСппшцрст*п необхолимых по
1.2. объем оказываемых Услуг: невозможно определить, Количество пеобходимых порции

o'o"oi:i"T:rTJT;ýHr" 
ТJ"fi;низации горячего питания на одного ребенка (руб./леТО-ЛеНЬ)

устанавливается нормативно-правовым документом иJlи учреждения, которому переданы полномочия

учредителя оOразовательного учреждениr. ёrо"rо"ть блюд ежедневного рациона на одного реоенка не

должна превышать значение установленной нормы расхода,
1.4. Заявки на питание подаются до 1S,юО зi од"" сутки до 4Чя предоставления услуги, Горячее

питание организуеl,ся на переменах, продолжительностью не менее 20 минут, в соответствии с режимом

учебных занятий, Пл_л_апо АмАпцрRцп ая исклк)чением
1.5. Срок оказания услуг: с даты подписания Щоговора, ех(едневно за исключением днеи

школьных выходных и праздничных дней и до 31 декабря 2025 года,

2.1. Услуги оказываются в соответствии с:

- Федеральн",* .u*ойi oiirr"up" 20л00 года Ns 29-ФЗ кол качестве и безопасности пищевЫх продуктов);

- Федера.гrьнr,,u' .uno"b" Ь., ЗО Йurjru l99ъ'йй йЗz-оз кО санитарно-эпидемиологическом благопо,гryчии

населения);
- l-ехническим регламентом ТС <О безопасности упаковки) (ТР_IС_ 

9Ч{?9],l]л"
- Техническ", pa.nurbHToM ТС <о безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков)

!Жff;HJlil'|};nur.n'oM ТС <о безопасности пиЩевой 
"p"ayl1:.1]]_q|.Tc 

021/20l 1} 
.

- ТехничесКим регламентом ТС кПищевая продукция в части ее маркировкш (ТР ТС 0221201|);

- Техническr, p".nur"HToM Тс кТехнический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей>

- ТехничеСким регламентоМ тС кТехничесКий регламент на масложировую пролукцию> ('I

02412011);
- l'ехничесКим регламентом ТС ко безопасности молока и молочной продукции) (тр тС 033/20l3);

- l-ехническ"* p.rrur"HToM ТС ко безопасности мяса и мясной продукции)) (ТР ТС 034/2013);

СанПиtl 2.з12.4.з590-20 "Санитарно-эпидемиологические ,р.боuuЪ" к организации общественного

питания насеJlения"]
-СанПин 1.1.1058-0l кОрганизация и проведение производственного контроля\за соблюдением

санитарных правил и выполнением санитарно_против:::la"""ч.ских (профилактических) мероприятий>;

-СанПиН2.3.2.\078-01<ГигиеническиетребованиябезопасностииПиЩеВоЙценности
продовольственных продуктов) :

- СанПин 2.з.2.|з24-оз <Гигиенические требования к срокаМ годностИ и условияМ хранениЯ пищевыХ

- iоёТ з0524-20lЗ кУслуги общественного питания. Требования к персоналу),

- госТ з0з90-20iЗ V.nyr" общественного питания,'Пролукчия общественного питания, реirлизуемая

]iБёТ"?;ЗН;Ы'-iЪlЪЪХ"/"Н;;;];r"" безопасности труда. пожарная безопасность. общие

требования>;
-Методическими рекомендациями 2.4.О|,79-2О <<Рекомендации по организации питания обучающихся

общеобразовательных организации> от 18 мая 2020 .олu ýi". ФедерЙьной.службой п_оJIадзору в сфере

защиты npuu поrрБбйrеriеи " 
бпu.опопу""" u"no".na l8 мая 2020 г,) (далее _ мр 2,4,01,79_20);

- Методическими рекомендациями по организации питания обучающихся образовательных учреждении,

утвержденными приказом Министерства здравоохранения и социаJIьного развития Российской

Федерации и Министерства обраrоuЬп", " 
'nuyn" 

i'оссийской Федерачии от l1 марта 20l2 года

Ns2lзн/l78 коб утвержденИи методических рекоМендаций по организации питания обучающихся и

воспитанников образовательных учрехценийr, 1л-a" - методические рекомендации, утвержденные

Приказом Nэ 2l 3Hll 78).
2.2 ,щоставка, погрузка, отгрузка продукции, изготовление полуфабрикатов для приготовления

завтраков осущеgтвляется транспортом и силами Исполнителя,

2.з Потребитело"о"ё сuойсr"а продуктов n".,un", должны обеспечивать их безопасное

употребление в пищу. Безопасноarо доп*пu обеспечиваться сроком годности, таюке подтверждаться

j ].2

1.



сертификатами соответствия на каждую партию товара, Упаковка должна обеспечивать сохранность

продукции от воздеи;;"", u*r"r""x факторов, соответствовать стандартам, принятым к упаковке данного

вида продукции. Jапас срока годности поставляемых продуктов должен составлять не менее 7 (семи) лней

на дату поставки
3. грАФиц }l ит ия

N9 HattMcHtlBaHt,lc } сJI) I и
Единица
измерени
я

с неизвестным
объемом, по
заявке
заказчика

Горячее
питание

_рu"вдень,5дней
в неделю, согласно
пеDечню блюд для
фо'рмирования l0-ти
дневного меню.l(роме
выходных, нераоочих
пр€вдниtIных дней и
каникул

l

Оказание услуг по
организации
питания
обччающихся в
МЬОУ кСрелняя
обшеобразовател ьная
школа Jф lu на 2025 _
-о ]о?ý г

.Ц,ето-день

Обучающиеся,
получающие
обоазование
деtи с 5-1 1

ло
4.1. Приготовление горячего питания для учащихся в средних ýобразовательных школах (5-1

_*."1j] ,i#,:rЪ::;;Ж;;';:';;;;;;;;;;^; "Ъ.;/ "u*о*дёп"" 
Исполнителя, доставлЯеТСЯ СИЛаМИ

средствам и Испол нителя.

5.1 . Исполнитель осушlествляет сос;r;БТO;й д"евного меню по орIанизации питания, с учетом

сезонности, проооп*"";;i;ъ; 
-пр.Ь"u""я 

обучающихся в общеобразовательном учреждении,

возрастной пur"rорr"--"-ф".rчa"*оИ'пu.ру.*и обучающихс]{, с соблюдением принципов рацион*пьного,

сбалансированного 
^;r;J;; 

" 
.гр"боuuiйй к калорийностцлкоa:::,:,"у белков, жиров, углеводов и

микроэлементов, необходимых для нормального развития и роста детеи' 
этвенном составе (

5.2 10_ти дневное меню ооп*"i'"й;й; инфор,ачию о количественном составе блюд,

энергетической и пищевой ценности, вкJIючая содержание витаминов и минер€rльных веществ в кzDкдом

блюде (рекомендуемые массы порч"й--Й поrреб"осrо в пищевых веществах и энергии) и иметь

наименования блюд и кулинарных изделий в соответствии с их наименованием, укzванным в

"""*'r:l:Yй}ý1'#*х;}:я"#Ж;ве варчlчовлбазового меню, определенного МР 2,4,0|'79'20 и с

учетом требований;;й;;;йй- мр 2.а.0179-20 иметодическими рекомендациямИ, УТВеРЖДеННЫМИ

приказом ]ф2 lзн/l78'. йимеriования блюд и кулинарных изделий в меню должны соответствовать их

наименованиям, указанным в используемых сборниках рецепryр,
5.4. !ля обеспечения учащихся здоровым питанием, составными частями которого являются

оптимtшьная количественная и качественная струкryра питания, гарантированная безопасность,

физиологически технологическая " 
;i;;;r"u, 'ЬбрЬбо,пu продуктов и блюд, физиологически

обоснованно,И ре*"" питания. Исr,опп"rЁпо.'ra"aп"a i 1тр_ех; календарных днеЙ со дня, следующего за

датой заключения настоящего fiоговора необходимо разработать, утвердить и предоставить основное

(организованное) меню и согласовur" "aо 
с Заказчиком, Ежедневное меню размещается в местах

размещения, согласованных с Заказчиком. В течение двух недель, обучающихся общеобразовательных

учреждений обеспечить набором пищевых продуктов в полном объеме, предусмотренйых в суточных

наборах, из расчета в один день на одного человека для различных групп, обучающихся в соответствии с

СанПиНом 2.3 12.4.з590-20,
5.5. гlри.о.ruЪпЬйи меню необходимо,честljреб.lвания мр 2,4,0179_20 по организации питания

обучающихся общеобразоватеьных организаций, утвержденными Главным государственным

санитарным uрuчо*-iФ i B.os.zozo, u run*.ip.b;;;"; 
". 

ъ.l ;;.;. 8.1 .2.1., 8.1 .2.3., п.п. 8.1 .з,, 8,1 ,4, ,8,1 ,5,,

8.1.6., it.t.T. СанПиН2.312.4.З590-20, flя!, ллгоulеqf
5.6.ПереченьпиЩевойПроДУкции'коТораянеДоПускаеТсяприорганиЗациипитанияДеТеи:

- Ilищевая продукция без маркироu*" " (Йли) с истЪ*,uим, сроками годности и (или) признаками

:h"fl'.#1Ёiiiii},i; соответствующая требованиям технических регламентов ТаможеннОГО СОЮЗа,

- Мясо сельскохозяйственЁых животных и птицы, рыба, не прошедшие ветеринарно-санитарную

экспертизу.
- Субпролукты, кроме говяжьих печени, языка, сердца,

- Непотрошеная Ilтица.
- Мясо диких животных,

:f#ffJЩ;."""Д"#??#ii ll'iоu.*о.""ой скорлупой, а также яйца из хозяйств, неблагополУЧНЫХ ПО

с€шьмонеллезам.
- Консервы с нарушением герметичности

леформирован ные.
- Крупа, мука, сухофрукты, загрязненные

вредителями.

l
и

банок, бомбажные, "хлопуши", банки с ржавчиной,

р€lзличными примесями или

1з

зараженные амбарными

ýид .

уýдуrFй
П*рноД,ораsаЦ уКатегория

обучающихся
Оfrэgм,усItуrи



-пищевая пролукция домашнего (не промышленного) изготовления,

-Кремовые кондитерсКие изделиЯ (пирожные и торты)' 
,iочлти гппоR кповяные и ливерные колГ

-Зельцы, изделиЯ из мясноЙ об_рези, диафрагмы; рулеты из мякоти голов, кровяные и ливерные колбасы,

.Ы"uпоi. блюда (мясные и рыбные), студни, форшмак из сеЛьДи,

-йu*ЪрЪпr, по-флотски (с фаршем), макароны с рубленым,яйцом,
-ТвороГ из непастеРизованногО молока, dй;;;,й;оро., qn"ii"y, 

"r"runy 
без термической обработки,

-Простокваша - "самоквас",
-грибы и продукты (кулинарные изделия)! из них приготовленные,

-Квас.
-Соки концентрированные диффузионные,
-молоко и молочная продукция из 

-йзяйств, 
неблагополучных по заболеваемости продуктивных

сельскохозяйственных животных, а также не прошедша, перuйч"ую обработку и пастеризацию,

- Сырокопченые мясные гастрономические изделия и колOасы,

- Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедших тепловую обработку,

- Масло растительное п€tльмовое, рапсовое, кокосовое, хJIопковое,

-Йй;";i.-"о фритюре пищевая продукция и продукция общественного питания,

- Уксус, горчица, *pbn, п"р,ч,острый(красный, черный),

- Острые соусы, кетчупы, майонез,
-овощи и фрукты консервированные, содержащие уксус,
- Кофе натуральный; тонизирующие "un",n" 

(в тоЙ числе энергетические),

- Кулинарные, гидрогенизированные масла и жиры, маргарин (кроме выпечки),

-Ялро абрикосовой косточки, аракис,

- Гаъированные напитки; газированная вода питьевая,

-молочная продукция и мороженое на основе растительных жиров,

- Жевательная резинка,
- Кумыс, кисломолочная продукция с содержанием этанола (более 0,5%),

- Карамель, в том числе леденцовая,
- Холодные nun"r*" 

"-rЬрсо, 
1без термической обработки) из плодово-ягодного сырья,

- Окрошки и холодные супы,
- Яичница-глазунья.
- Паштеты, блинчики с мясом и с творогом,
-БлюДаиз(илинаоснове)сухихПиЩеВыхконцеНтраТоВ'ВТоМЧисЛебыстрогоприготоВЛения.
-картофельные и кукурузные чипсы, снеки,

-изделия из рубленого мяса и рыоы, aйur",, блины и оладьи, приготовленные в условиях палаточного

лагеря.
- Сырки творожные] изделия творожные более 9О% жирности,

-МолокоимоЛоЧНыенаПиТки,сТериЛизоВанНыеМенее2'5о/оиболее3,5о%жирносТи;кислоМолоЧные
напитки менее 2,5О/о и более 3,50% жирности,
- Готовые кулинарные блюдЬ, не входящие в меню текущего дня, реализуемые через буфеты,

5.7. В целях контроля за качеством и безопiсностью приготовленной пищевой пролукции на

пиЩеблокахДоЛЖНаотбираться.У'о""u,_пробаоткажДойПарТииПриГоТоВленнойпиЩевойпродукЦии.
Интервалы между приемами пищи не должны превышать 3,5 - 4-х часов,

5.8. Время и температура слмомента приготовления питания до момента его выдачи не должно

превышать времени, указанноiо в СанПиН: 
а, ои^hъlу бпу.lh н.апt. ()mварн()е .14ясо, пmuцу ч суо_проdукmьt dля первьtх u вmорьlх блюd нарезаюm на порцuu, зсlлuваюm

бульоном,, пuпоrоi,ь .rur"i, 5 - т л,luн'. ч храняm в эmол4 *' бУПООr' ПРu mеМПеРаmУРе +75 zРаd' С' 0О

О'П":Оu#;::r'Ёп'оuuЬ 
прu разdаче dолжньt uмеmь mемпераmуру не нuЭtсе б5 zРаdУСОВ С();

. ?omoBble первьlе ч вmорые oniioiiiyi 
"ахоdumъс, 

ia мармumе luш zорячей плumе не более 2 ч с

]уlо]иенmа,"а::"ry::,#: 
обед должен состоять из горячего блюда и напитка, рекомендуется добавлять

"'ОО''ъtЪlХilJr1""iТl; продуктов и блюд завтрака или обеда приведен в ПриложенИИ Nsl К,ЩОГОВОРУ,

5.1l. !ля реализации принципов здорового питания'челесообразно дополнение блюд свежими

фруктами, ,.одuй". При_этом фрукты должны выдаваться поштучно,

5.12. Меню разрабатывается_на период не менее лuу* у""Опых недель,,I,:]:IJребу_емых лля

детей поступления калорийности, белков. жиров. углеволов, витаминов и микроэлементов" неооходимых

для их нормального роста и развития из перечня продуктов, и блюд (Приложение Nsl к Щоговору),

5.1з щля об."пЪч."", Ь"опо."ческой ценности в питании детеЙ РеКОМеНДУеТСЯ ИСПОЛЬЗОВаТЬ:

_ пролу*ri, повышенной пищевой ценност;- ; 
,т.ч. ,обогащенные продукты (макро_

микронутриентами, витаминами, пищевыми волокнами и биологически активными веществами);

- пищевые продукты с ограниченным содержанием жира, сахара и соли,

5.14.СолержаниевносимоЙвблюДосоЛинакажДыЙПриеМПиЩиНерекоменДуетсяпревышать1

'оu**rl?r_""й".ill;""""ие готовыХ блюд осуществляется в соответствии с технологическими картами, в

которыХ указываетСя рецептура и технологИя приготовЛения блюд и кулинарных изделий,

14



5.16. В меню не допускается вкJIючать повторно одни и те же блюда в течение одного дня и двух

последующих дней.
6. ПОРЯДОК ОКАЗАНИЯ УСЛУГ

6.1. Требования к используемым пищевым продук,чпr ll l_ч:1:,:a:,:,:."п"ому 
сырью:

6.1,1. Для o*uaun"" услуг Исполнитель самостоятельно или за свой счет производит доставку

готового питания
.Щ,оставка питаниЯ осуществляется специаJIизированным транспортньш средством,

обеспечивающим сохранение установленных температурньж режимов хранения,

6.1.2. Исполнитель осуществляет приготовление пищи с использова],Ii9м пищевых продуктов и

продовольственного сырья, оLв:трщих тiебованиям действующих ТР ТС, ГОСТов, В случае отсутствия

государственного "rur-оЪрiч, 
тр тС 

"u 
поr*реrный вид продукцииJ доtryскается использование пищевых

продуктов и продовольственного сырья, соответствующих требованиям утвержденных технических

уЁ""i"и iТУ) Пр" этом по ТУ изготовителя с покчtзателями не ниже гост.
ХранениеИисПоЛЬзоВаниеПиЩеВыхпроДУкТоВиПроДоВоЛЬсТВеНноГ::"'ч.:-",Jt:::j""'""

исполнителем с соблюдением установленных санитарными правилами сроков и условий хранения и

ре{rл изации продуктов, тем пературн ых режи Мов хранения в холодильном оборудовании,

6.1.з. Закупаемые Исполнителем с целью использования при оказании услуг пищевые продукты и

ПроДоВоЛЬсТВенноесырЬеДоЛжНыиМеТЬисоПроВоЖДаТЬсясооТВеТсТВУЮЩиМидокУМенТаМи
(улостоверениями nu"d"rru " безопасности, документами ветеринарно-санитарной экспертизы,

ДокУМенТамиИзГоТоВитеЛя,ПосТаВЩика,ПоДТВержДаюЩИхПроисхожДениеПиЩеВыхПроДУктоВИ
продовольсru"ппо.о*Jоiрir,'..рr"фикатами и/или декларациями о соответствии), подтверждающими их

*u"aar"o и безопасность, с указанием даты выработки, сроков и условий хранения продукции, а также

принадлежность к определенной партии пищевых продуктов и продовольственного сырья, в соответствии

с законодательством Российской Федерачии,
6.|.4. Не допускается к использованию пищевая продукция и продовольственное сырье, не

имеющие маркировки в случае, если нztличие такой маркировки предусмотрено законодательством

РОССИЙСКОЙ'йýlХХХ1;"" 
осуществляет ежедневный контроль качества пищевых прОДУКТОВ И

продовольственного сырья и бракераж готовых блюд и изделий,

6.1.6, С целью контроля качества поступающей продукции Исполнитель проводит бракераж с

ведением записи u *ур"-" бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья в соответствии с

СанПиН 2.з 12.4.з 590-20.
6.1.7. Исполнитель обеспечивает соблюдение технологии приготовления блюд в соответствии с

технологическими картами, в которых должна отражаться рецептура и технология приготавливаемых

блюд и кулинарны1 Йзделий, с прйвелепием ссылок на рецептуры используемых блюд и кулинарных

изделий, в соответствии со сборн"паЙ p"u"nryp технйогические карты должны быть оформлены в

соответстви и с рекомендация м и, y.ru"o*nb" н ы м и Санп иН 2.З 12.4,з590_20,

6,1.8. Исполнитель осуществляет реализацию мероприятий, направленных на охрану здоровья

обучающихся, в том числе по:
- проведению производственного контроля, основанного на принципах Хдссп в соответствии с

мр 2.4.0l 
,79-20. Исполнитель должен иметь в наличии программу производственного контроля за

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических (профилактических)

мероприятий, разработанную в соответствии с СанПиН 1,1,1058-01,

- проведению лабораторного контроля качества и безопасности готовой продукцн,l в соответствии с

рекомендуемой "о"Ь"БurуроИ, 
обiемом и периодичностью проведения лабораторньгх и

инструмент€UIьных исследований в соответствии с Мр 2.4,0|,79-20. Лабораторные и инструментаJIьные

исследования обеспечивают подтверждение безопасности приготовляемых блюд, их соответствие

гигиеническим требованиям, предъявляемых к пищевым продуктам, а также _ подтверждение

безопасности контактирующих с пищевыми продуктами предметами производственного окружения'

- обеспечен"о пььб*одимых условий для Ъоблюдения санитарных норм и правил на всех этапах

приготовления и ре€ulизации блюд обучающихся; лпгаця- выполнению постановлений, предписаний фелерального_ органа исполнительнои власти,

уполномоченного осуществлять надзоь 
" 

Ъ6.р. защитьi прав потребителей и благополучия человека, и

его территориальных органов,
- организации санитарно-просветительной работы с персоналом путем проведения семинаров,

бесед, лекций.
6.1.9. Выдача готовой пищи осуществляется _исполнителем только после снятия пробы с

регистрацией p..ynoruru бракержа u ,iжу_рлп-е бракеража готовой кулинарной продукции) в

соответстви" . rр"Ьо"uния м и' Санп иН 2,3 12,4,3590-20,

Исполнитель обеспечивает соответствие порционных блюд по весу, указанному в меню-раскJIадке,

при нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности блюдо к выдаче не

допускается до устранения выя вленн_ых кулинарных недостатков,

6.1.10. С целью контроля за соблюдением технологического процесса отбирается суточная проба от

каждой партии й;;;;""о,* опод Ъrоор суточной пробы осуществляет работник исполнителя, а

также Заказчика в соответствии с рекомендациями по отбору проб-СанПиН2,З12,4,з590-20, Контроль за

правильноСтью отбора и условц11,Iч }рlце|у суточных проб осуществляет Заказчик в лице медицинского

рiбоr*r"пu согласно СанПин 2.з 12.4.з590-20,
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Порционные блюда отбираются в I,1олном объеме; саJ]аты, первые и третьи блюда, гарниры - не

-'""'\lНi 
обирают из котла.(с линии рi,ai::] 

",з:1':::yi 

g:,Jn-:i;::"lж:l";uo;;ix" "
промаркированную .r.p"no"y,o 1"n" прБ*"п",r""пуЬ1 сiекпя"ную посуду с плотно закрывающимися

стекJIянным и или мет€Ulлическими крышками,
Отобранные пробы сохраняют ","""""" 

не менее 48 часов (не считая выходных и пра:}дничньж

дней) в специальном холодильнике или в специatльно отведенном месте в холодильнике при температуре

+2 - +6ос.

noo".li*"r#:,Y;fi.Ъ;,";;;";;;;;;;;;;-;p" o*ur"""" y"nyi в 0оответствии с дейСТВУЮЩИМИ
,_.,-лл,,,, D,ъ

нормамИ и правилаМи, принятыми на территории РФ,

;;;."ЪЫ;;;;,I;;"' ;;;;;;"р;''поЁулu, тара, являющиеся предметами ПРОИЗВОДСТВеННОГО
плпvчLt cnnTReTcTRoBaTb СП. и быть

o*or*l"'*, "i?:i'jЁi:L''"rffi;,liЕi;-"iЪ'#;*r"i;1 ,йпr., должны соответствоваТЬ СП, И бЫТЬ
o.,nn. ,л.rпчктами в чстановленноМ ПОРЯДКе.

ffiЖ;#;.Ъ'ffi;*;;;Ы;';;;йпоi*,u*у:::::,:,::,::::::"11:хот:::::::""#?r:,Jжх,#:fr
""""оiil#i""!|;ьы;;;ъ;;;;;;; 

*ir.p"-ou, отвечающих требованиям, предъявляемым к материалам,
лл,,,,-оо- -лсбrzрплый темпепаТVDный режиМ.

ш,т3;::нJfi;ж;;н, ;;;;; ffi " r щiir: у:, 
;"Ъ;о;р,,iи вает требуем ы й те М П еРаТУРН Ы Й РеЖИМ .

#;i;й:u..."р_отовленияидоставкупищикв€lлифицированнымirr плп/atr

n.o.o,1ui.or,;fiЁ;;; й;Б;;Ьйr"уй, ."r""""ч."пую подготовку и аттест&цию, имеющим допуск
-г^ птiтqциq п пбпязовательных ччDеждениях,

Ж'"Ъ'#;"Jil'liо'о"J"Н'п;J-Ъ;;;Ц;;;Ъ;;"-';,u,.|1:з_рз::.т,::1::э,i:9рff::fl"#"#1jЁJ"1iтýхfт;
;',;,:;::Цъ;",,fi#;;"";Ё;;й;;;;;;;;"ii,пlч::":i.::::"::"л":""1*"*}т"jж#::l;;;fl"ъжffi]
iЁil?#SЪ"fffi;Н*Ж":а}i:#;";JЪ,iЁ"l^i,Ё;";';''"Ъоu " 

соответствии с требовi"и"мИ СаНПИН

2.з12.4.з590-20.
6.З.2. Персона.lt, сопровождающий пищевую продукцию и продовольственное сырье в tIути

следования, и выполняюЩий их погрузку и выгрузку,.должен иметь санитарную одежду (халат,

пчкавиttы). личную медицинскую *н"**у уa,u"о*п,пного образца с результатами медицинских осмотров,

bb.n u. 
"о 

iребовiн ия м, Сан Пин 2,з 12,4,з 590-20,

6.З.З, Персон€UI, оказывающий непосредственно y"aJ'" по обеспечению питанием обучающихся,

обязан соблюдать правила личной гигиены. Исполнитель обеспечивает персонzlл специzшьной санитарной

одехцой (халат "";;r;;;; брюки, .ой"ой убор, легкая нескользкая рабочая обувь) в количестве не

менее трех комплектов на одного работника, в целях регулярной ее ian,'e*o,, согласно требованиям,

СанПиН 2.з 12.4.з 590-20.
6.з.4. Исполнитель обеспечивает, проведение ежедневного медицинского осмотра персонала,

непосредственно участвующего в оказании услуги, на наJlичие гнойничковых заболеваний кожи рук и

открытых поверхностей тела, а также а+Iгин, катараJlьных явлений верхних дыхательных путей, и ведение

журнала осмотров персонала на гнойничковые и острые респираторные заболевания с ежедневным

занесением результатов осмотра пaр"д ,uu-oM рабочей смёны в кЖурнал здоровья) в соответствии с

СанПиН 2.з 12.4.З 590-20.

ltlЦо.
Алиева
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Приложение 3

к .Щоговору J'lb Касп/СОШ01-1
от к09> января 2025 г.

график оказания услуг по организации бесплатного горячего питания
обучающихся

Nc п/п Месяц

l С 13.01.20025г. по 31.01.2025 г.

2 01.02.2025 - 29.02.2025 г

1J 01.03.2025 - 31.03.2025 г

4 01.04.2025 - 30.04.2025 г

5 01.05.2025 - 31.05.2025 г

.Щиректор /,///ф-

/ Ф.Г. Алиева . Магомедов

L]



Приложение 4
к .Щоговору Nч Касп/СОШ01-1

от <09> января 2025 r.

Форма

СоШ N9

Количество детей
Смена Jф

Акт п готовых блюд от к 2025

исполнитель:

Заказчик:

основание:

вышеперечисленные блюда приняты полностью. Заказчик претензий по количеqтву и

качеству принятых блюд не имеет.

N9 Наименование блюд Единица измерения
(порции, кг, шт,

литры)

количество

1

2

J

4

5

6

ИСПОЛНИТЕЛЪ передал: ЗАКАЗЧИК принял:

глАсо

/Jиф.
/ Ф.Г, Алиева

18

м.п
агомедов



Приложение 5

Щоговору Ns Касп/СОlП01 -1

от <09> января 2025 r,

сош ль ,город

заявка на питание

Для 5-11 классов СВО

2025 г.на(

Примечание
(при необходимости - классы,

Количество детей
СВО 5-11 кл,
чающих питание

от Заказчика:

/w4",
/ Ф.Г. Алиева

19

Смены

1 смена

2 смена

всЕго

м.п,


