
ДОГОВОР Jф Касп/СОШ02- lуслуги по организsции бесплатного горячего питания Об}.чающихся 1-4 классов
г. Маха.lкала
МУниципа'тьное бюджетно, общеобразовательное 

,"о.rЖJIr"Jо" 'o?iJ;o.,""общеобразоВаТельнм школа Jф 1), '*"у.йJ-u о-"r.йшем <заказчик)). в лице директораАлиева Фериде Гаджихаrrиоо""",, лействующего на основании Устава, с одной стороны и.?rЖ:Ж;;;,;О"Т'",itrJ НеТСТВенностью 
<<Экспресс-продукт)), именуемое в дальнейшеitt

действутощегонаосIIов€}нии"ЁЁj"J;i."#Тj#"Т;,.#НlЖ:l"жн*i:.*;нж:t

ii:Ё;"У""9""Ё',Jir11-'"fi :ffi :Ч",#;*.Тi;#"нлъ++_Ьз,.liо,,,рuо,.,опiМУНИЦИПаJrЬЕЫХ ну)Iц)). закшочили trастоящий лоiо"ор (далее д"."""JiЪЪ"НJ#rfi:;:"r" и

1.1. Исл
орI,анизаЦ""J:#;;:#."":ffiаi{ffi Iiffi ýh:К,ёiilЁьь,fi ,ii,;:2025 год (далее - Услуги) uЪЬо"u"""твии со 

"п"циф"*uц"* СПоrrЪ*ением м 1), техническимЗаДаНИеМ (IфИЛОЖеНИе 2), ГРфИКом 
";;;;; усlуг ф"по*."". J\b з) явлrIюIIJихсяНеОТЪеМЛеМОЙ ЧаСТЬЮ 

'u"О"щ"Ь /io"o"opu, ;;;;;""- oo"ry.".io|r*r" услуги и оплатить их.

2,1, максимаJIьное ,,3;"11it#?,i""i""фi.xНf#?*r;fff'а:iсот 
девяносто девять

ТысяЧ Девятьсот) рУблей 00 копеек, Н!С не ou;;;u;;." на основании пп. з8 п. з ст. I49 нк рФ.Щена единиЦ усJlуг составляет З782 1.рr-rr."чи семъсот tsокопейки, Н!С не облагается ou о""оu*ии пп. jB п. з 
"r. 

r+q FiK iЬ,-u-i:х-frli: *X"}#:;*J;наJlоГи и сборы В соотВетствии с Законодательством ро".й.йБйо"ч"и о наJIогах и сборах.2.2. Норма расходоВ по оргЁlнИЗеЦиИ горячегО питtIниЯ rtu одrо.О ребенка (рУб./дето-лень)усташавливаетс,
}пiреждеЕия,ооiооJliТъ:;х;ТlН##.".iHЁ*Нж:ЁннН;;"*цж^J;;ъ.^н;

з.ЖНr"*,ЪЧХЁflf,f, 
О#Ж"u fiа ОДНОГО 

-Йu*'.О." 
рассц{тывается исполнителем при

!оговору) rоо.i*"u оо,r" р***;i#J,";ННН;lЁfiJ#""СТИ бЛЮД (Приложенr"' Ml- n
2,3. Щена договора жазана с rlетом стоимости продуктов питlу,ж-tr;жlrq,ж***ж*tЁ*лнд"+ъ.жх,хчт."Р;ЁfuТ

расходов Еа уплату заработно Пiru24це;;й.о"орu,;;;;;ffi:;;НТЁ#ffi ::хfl:#"ъ;*;*;;;;:ра,заисклЮчениеМ спУчаеВ сТатъи 95 о"д"р*""оiо^iJ*о"u о, s апреля 201з г. лlь 44_Фз коffi',#Ж:rТ;Ж СфеРе ЗаКУПОК Товаров, работ, услуг для обеЪпечения государственЕых и
2,5, ИсполЕитель_гараЕтирует, что оЕ обладает всеми необходимыми правами на оказаЕиеП*'ЪЪ: 

*"##'И 
ОбЯЗl'еТС" 

"ЪЙ,р*иватъ их в силе в течение срока действия.щоговора.
ценеедин",,",.#т;1;;Ёiж;#xxнуi.,1Н#l"rт"жr*:ж;,il",ТJ;;.Н;
::LЖЖЁiri".-"О- ""'ОО*""'" ДО'о"орu, объема 4lакт"ч"й-"йопо"rrной работы илrт

2.7. ВалЮтой догоВора является рублЬ РоссийскОй ФедераЦии. оплата по настоящемудоговору осуществляе'ся Заказчиком в форме безна,тичноl-о расчета, путем перечисJIенияденежньж средств с лицевого счета з***iu,-,u"lu.*.rrый счет Исполнителя, в течение 7РабОЧИХ ДНеЙ С ДаТЫ ПОДПИСаНия Заказчико;Ъ;; приемки оказаtlньц услуг, дванс не
предусмотрен.

2,8, Оформление, обмен и 
_подписание док}мента о приемки поставки товара:;i;Ж'Hfr:lЖiii;fi;'_Жi; Ж*Щl*н* о контрактной системе и ф"д.р*",,о.о



2,9, Источниками финансированиjl явJrяются средства: средства бюджетных учреждений.2,10, СУММа ДОГОВОРа. ПОДлежатцаrI уплате заказчиком юридиLIескому лицу илифизическому лицу, В том числе зарегистрированному в качестве индивидуальногопредпринимателя, уменьшается на размер налогов, сборов и иньD( обязательных платехсей вбюджеты блодrкетной системы Российской Федерации, связанных с оплатой договора, если всоответстВии с закОнодательСтвом РосСийской Федерации о налогilх и сборах такие н&цоги,сборЫ и иные обязательные платежи подJIежат }-плате в бюджеты бюджетной системыРоссийской Федерации заказчиком.
2,1l, оплата шо настоящему .Щоговору осуществлrIется по безналичному расчетуплатежными пор}rениями пуtем перечисления Заказ.rиком денежньIх средств Еа расчетный счетИсполнитель, указанный в .Щоговоре.
2,|2 обязательство Заказчика по оплате считается исполненным в момент зачисления

денеж}Iых средств на счет Исполrrитель.
2,13 В случlе изменения расчетного счета Исполнитель обязан в письменной формесообщить об этом Заказчику, }к&зав новые реквизиты расчетного счета. В противном случае всс

риски, связанные с перечислением Заказчиком денежньrх средств на указанный в настоящем
Щоr,оворе с чет, несет Исшолните-rь.

2,14, В случае нарушенИя ИсполнИтелеМ своиХ обязательств по .Щоговору Испо-цнительобязаН оплатитЬ неустойкУ пО требованию Заказчика и врrIить Заказчику дс)кументы.подтверждающие оплату в течение 5 (пяти) рабочих дней с лаr",,rоrrучения такого требования.
2,15, В случае неоплатЫ Исполнителем неустойки (штрафов, пеней) в срок, указаrrный вп,2,9, !оговора, Заказчик вправе произвести оплату Исполнителшо за вычетом неустойки(штрафов, пеней) во внесудебном порядке, в соответствии с п. 8.1. [оговора. В указанном слrIаеобязанность по перечисле""ю неусrойки (штрафов, пеней) в бюджет возлагается на Заказчика,

3. срок, мЕсто окАзАниlI и порядок окАзАниlI услуги
3,1, Срок окiвания услуг: с даты заключения договора: ежедневно за исключением лнейканикулярных, вьжодныХ и прzвдничньrх дней с 13.01.2025 год по 31.05.2025 год
з.2.исполнитель окiвывает Услугу в соответствии с:
- графиком работы r{реждеЕия Заказ.пака;
- графиком питания обrrающихся;
- 10-ти дневным меню на2025 г. для организации питаfiия обучающихся, с соблюдениемсанитарно-эпидемиоJIогических правиJI и норма[ивов, с учетом выпоJ]нения норм llит€tния,оптимаJIьного режима питаниlI, сбашансированным по содержЕIнию осIIовньж гIитательIIьD(веIцеств' с учетоМ сезонности' необходимого количества основньгх пищевьD( веществ итребуемой ка,торийности суточного рациона, дифференцировilнного tlo возрастным группаN{ОбУЧаЮЩИХСЯ В соответствии с нормами Санпин' 2.3/2.4.3590-20, методическими

рекомендациями мР 2.4.0179-20 <Рекомендации по оргчшизации питания обу.lающихсяобщеобразовательньж организаций> (утв. Фелера-ltьной службой по надзору в сфере защиты правпотребителей и благополучия человека 18 мая Z-OZO..;
3,2, Место оказаниll ycJryl,: зб8305, Республикu Д-""r*, г. Каспийск уJI. Орджоникидзе 8.3,3, Исполнительная докр{ентациrI, перечисленные в пунктz}х 2.8. 6.2. на"rоrщ".о договорапредостаВJUIются по адресу: 368305' Республика.Г{агестан, г. Каспийск ул. Орджоникидзе 8З,4, На момент подписания настоящего договора дата окоЕчания оказания услуг являетсяисходной дJUI определениrI штрафньпс санкций в случаrIх нарушения сроков оказания услуг поЕастоящему договору.
з.5. До оказания Услуги Исполнитель формирует, утверждает и предоставляет насогласование Заказчику 10-ти дневное меню питания ОЬу.r"rощ"r"", 

" 
соблюдением санитарно-ЭПИДеМИОЛОГИЧеСКИХ ПРittsИJI }1 НОРМаТИВОВ, С УЧеТОМ ВЫItОЛНеНИЯ НОРМ fIИТаНИЯ, ОlIТимiUIьного

режима питаЕия, сбалансиРов€tIIныМ по содерЖ€lниЮ основIIьD( питательньгх вещоств, с rlетомсезонности, необходимого количества основных пиIцевьж веIцеств и требуемой калориirоar"сутотIного рациона,1ифференцированЕого по возрастным группам обучаrощихся в соответствиис нормами СанПиН 2.312.4.З590-20 и Методическими рекомепдациями МР 2.4.0|79-20кРекомендации по оргаЕизации питi}ния обучающихся общеоб-разовательньж организаций> (утв.
Федералъной службой по надзору в сфере защиты npu" поrр.ъителей и благопол)п{ия человека



18 мая 2020 г.). При составлении примерного меню следует руководствоваться распредеJlением
эЕергетической ценности (ка;rорийности) суточного рациона по отдельным приемам пищи с

учетом СанГIиI{ 2.з12,л59а-20, Методическими рекомендациями мр 2.4,0|79,20

<Рекомендации по организации пит€tния обучающихся общеобразовательньlх организаций> (утв.

Федера.пьной службой по надзору в сфере защиты прав гIотребителей и благополучия человека

18 мая 2020 г,) и оказывать Услryгу согласно этому меню. Изменения утвержденного iO-дневноГо

метIю не допускается.
3.6. Закшчиком Исполнителю направJIяется письменная Заявка, о количестве обучающихся

на обеспечение питrlнием rtо форме, указанной в При;rожении Ns 5 к.Щоговору (Форма заявки на

питание).

4. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН
4.1. Заказчик обязан:
4.1.1, Согласовать 10-ти дневное меню в течение 3 (трёх) дней с даты Еаправления его

исполнителем на согласовtlние либо Еаправить письменные возражения с обосноваJ{ием;

4.|.2. Направлять ежедневно Исполнителю заJIвку о количестве обучающихся на

обеспечение питчtнием шо форме, указанной в Приложении J\b 5 к ffоговору (Форма заrIвкlI на

IIитаЕио 1образеч)) Еа следующий день;
4.1.3. Уведомлять о соответствующем изменеЕии не позднее 2 (двух) рабочих дней о

необходирtости измеЕеIIия режима питания обучающихся;
4.|.4. НазначитЬ ответствеIlного представителя Заказчика, которьй будет осуществJUIть

контроль за окаi}анием Услуги Исполнителе]ч{ с обязательным rrредостЕIвлением копии прикi}за на

электронную почту Исполнителя;
4.1.5. Предоставить обеденный зал длrI приема пищи обучшощимися, снабясенного

необходимой столовой мебелью (с1олы и стулья) и имеющейся посудой.
4.1.6. обеспечить приемку оказанньD( по,Щоговору услуг по объему и качеству.

4,1.7. Оплатить услуги в порядке, предусмотренном ,Щоговором.
4. i . 8. Выполнить обязанности, предусмотренные,Щоговором.
4.1.9. обеспечить достуrr Исполнителя к помещениям школьной столовой и

технологическому оборулованию.
4.1.10. обеспечить помещения столовой для приема пищи необходимой мебелью и

посудой.
4.1.1 1. Ежедневно вывешивать в помещении сто:rовой согласоваIlное с Заказчиком

ежедневIIое меЕю.
4.2. Заказчик вправе:
4.2.|. Залрашивать и получать для ознакомления всю документацию, непосредственIIо

отЕосящуIося к организации Услуги, а имеЕно:
- бракеражньй журнал продуктов, поступающих готовых блюд;

- 10-дневное меню;
- технолоГические карты, сборниrсИ технологИческиХ нормативов, рецептур блюд и

кулинарных изделий;
- документы, удостоверяющие качество И безопасностъ тrоступающего сырья,

полуфабрикатов, товаров (сертификаты соответствия, удостоверения качества, накладные с

указаниеМ сведениЙ о сертифИкатах, сроках изготовления и реализации продукции);
- личные медициrrскиЕ кни}кки работников ИсполнитеJбl, докр{енты о профессионшrьной

подготовке, гигиеническом обучении, ат"гестации;

- журнал вводного инструктажа, инструктажа по технике безопасности по всем видам

работ;
4.2.з, Требовать возмещения неустойки и (или) убытков, irричинеЕных по вине

испоlптителя.
4.2.4.I1ривлекать эксIIертов, экспертные оргtlнизЕlllии для проверки соответствия качества

оказываемых услуг тробованиям, уотановленным .Щоговором,
4.2.5. По согласоваIII{ю сторон измеЕить существенные условия договора в соответствии с

п.2.2.,Щоговора.



4.2.6. Осуществлять контроль за качеством оказания усJlуг. его ходом и соб,itюдением
сроков, IIе вмешив€UIсь при этом в оперативно-хозяйственнуIо деятельЕость ИсполнителrI.

4.2.8. В слуrае обнаружения при осуществлении контроJIя за качеством оказываемых услуг.
отступлений от условий настоящего.Щоговораили иных недостатков, обязан немедленно заrIвить
об этом Исполнителло.

4.3. Исполнитель обязан:
4.3.1. Оказьтвать услуги питания детей, обулающихся по образовательным програтч{мам

начаJIьного общего, и (или) основного общего, и (или) средЕего общего образования (лалее -

услуги) в установленные заказчиком сроки и в установJIенных зzжазчикоIчI объемах;
4,3.2. Оказывать услуги в соответствии с саIIитарно-эпидемиологи.Iескими правилами, с

соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания населения, в
том числе нt}правленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания,
биологических фак,горов, химических факторов, физических факторов,

4.3.З, Сформировать в соответствии с са}tитарно-эпидемиологическими требованиями к
организации обществеIIного питания населения, требованиями заказчика на основании и со
спешификашией (Прилох(ением Jt 1) и шо согласованию с заказчиком утверждать для каждой
возрастной гругrrrы детей меню основного (организованного) питания.

4,3.5. Не допускать искJIючения горячего питания из меню, в том числе при зап{ене в
соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественного
питания населения пищевой продукции.

4.З.6. Обеспечивать соответствие готовых блюд, наIIитков, кулинарIIьD(, мучных.
кондитерских, хлебобулочньIх изделрtй (далее - пищеваlI tIродукция) требов€lниям,

установленным техническими регламент€lNIи Ташrоженного союза, Евразийского экономического
союза, ук{ванным в санитарно-эпидемиологических требованиях к организации общественного
IIитания населения, и Елиным санитарЕо-эпидемиоJIогическим и гигиеническим требованиям к
продукции (товарам), подлежаrцей санитарЕо-эпидемиологическому надзору (контролю);

4.З.7. Г,l,роизводить входной контроль качества поступающих продyктов питания, контроль
за rrроцессом их обработки и подготовки к реlшизации;

4.3.8. Обеспечивать строгое соблюдение прttвил приема и хранения постуlrающих
продуктов питания и сырья, требований к кулинарной обработке пищевьIх прод}ктов, а также
условий, сроков хранения и реzrпизации скоропортящихся продуктов в соответствии с
требованиями сопроводительЕьгх документов;

4.З.9, Об;rалать в течение срока действия .Щоговора всеми необхолимыми дJuI исIIолнения
,Щоговора разрешительными документаI\4и дя осуществлениr[ дЕu{ного вида деятельЕости;

4.З.10, Обеспечить оказание Услуги персоналом, имеющим личные медицц$ские книжки
установленного образча с отметками о прохождении медицинских осмотров, данных
проведенных профилактических прививок в соответствии с требованиями нормативIIо-правовьlх
актов Российской Федорации и предоставить список работников ИсполнитеJIя, которые булут
привлекаться к оказанию Услуги. Работники, не включённые список, не допускаются к оказанию
Услуги.

4.3.11. Обеспечить ежедневное веление необходимой документации (бракерахные
журналы, журнаJIы осмотром персон€rла на гнойничковые и острые респираторные заболевания и
другие документы). [Iредоставлять по требованию Заказчfiка запрашиваемую документацию;

4.З.|2. Отстранить.от работы работников с кишечньIми инфекциями, гнойни.lковыми
заболеваниями кожи, воспtI,IIительIIыми заболеванияtли верхних дыхательньпс путей, ох(огаý{и
или порезами. В сJIyIае отстранения от работы в yKtBaHHbIx сJIrIffIх осуществJuIть допуск
работников к работе только после выздоровления, N{едицинского обследовtlния и з:ш(лючения
врача;

4.З.13. Вьшолнять нормь1 lIитания, оllтимiulьного режима питЁlния, сбалансированногtэ tlо
содержitнию ocнoBllblx питательньD( веществ, с учетом сезонЕости, необходимого колиtIества
основных fiищевьIх BeIIIecTB и требуемой ка-порийности с}точного рациона.
диффоровцированного по возрастным группа]\{ обучаrощихся в соответствии с нормами СанПиН
2.З/2.4.3590-20 и Методи.rескими рекомеЕдациями МР 2.4.0179-20 <<Рекомендации по
организации питания обуrающихся общеобразовательньгх организаций>> (гв. Федера-шьнсlй
слухсбой по надзору в сфере защиты прulв потребителей и благопо.гryчия человека 18 мая 2020 г.);

.l



4.3.14. Отбирать и хранить в соответствии с санитарно-эllидемиологическими
требованиями к оргаЕизации общественного питаниJI населения сутоъшую пробу от каждой
партии приготсвленной в соответствии с меню основног0 (организованного) питания плtщевой
продукции.

4.3.15. оказывать услуги с использоваIIием технологического, холодильi{ого, моечного
оборудования, инвеIIтаря, посуды. сOответствующих санитарно-эrrидемиологическим
требованиям к организации общественного питания населения.

4.3.16. Сообщить Заказчику в письменной форме в однодневный срок информацию об
изменеЕиях сtsоих реквизитов с указанием новых реквизитовi

4.4. Исполнитель имеет право:
4.4,|, ТребоватЬ приемкИ и оплаты услуг в объеме, порядке, сроки и

предусмотренньIх,Щоговором.
4.4.2. Исполнитель обязан руководствоваться действуtощими требоваIIиями и нормами по

технике безопасности в процессе исполнеЕ}Iя !оговора.
4.4.з. Исполнитель имеет иЕые права и обязанности. определенные настоящим договором и

действующими правовыми актами Российской Федерации.

5. ПОРЯДОК ОКАЗАНИJI УСЛУГ
5,1. ИспоЛнителЪ окatзываеТ услугИ своими сил€til,Iи, средствами и по адресам, указанным в

п.3 .2. настоящего договора,
5.2. Органи3ация горячего питаниJI вкJIючает в себя приготовление пищи в соответствии с

утвержденньтм 10-ти дневньiм меню из продуктов ИсполнитеJUI на rrроизводственньD( мощностях
Исполнителя, доставку по адресу местонахождеЕия Заказчика.

5.3. Приготовление пищи производится на производственной базе Исполнителя.
5.4. По результатам оказанньж услуг, ИсполнитеJIь ежемесячно предоставJUIет Заказчику

документ об оказаЕии услуг, сформированньIх исходя из стоимости единицы услуги по
ежедневному приготовлению и передаче оказанньIх услуг ryпД по унифишированной форме).

УП.Щ явлЯется докуМентом, подтвержДающим полIIоту и качество работ.
5.5. УСЛУГИ ШОДтВерждаются докуме}Iтом о приемке оказанных услуг, подписilIным

Сторонами.
5.6. В случае обнаруlкеНия вьшвленньIХ Заказ.rикОм недостатков прИ предоставлении усл}т

исполнитель обязан в течеfiие 3 рабочих дней с момента поступления претензии от Заказчиiса
безвозмездно устранять все выявленные недостатки.

6. сдАчА и IlриЕмкА окАзАI{ных услуг
6.1. Приёмка Услуги в части соответствия её объема и качества требованиям,

устаIIовленным в .Щоговоре, производится Заказчиком по факrу оказания Услуги. Услуга
считается принятой Заказчrаком в момент подписания им докр(ента о приемке за отчетньй
месяц по форме УПД.

6.2. Не позднее указанцого в пункте 3.1. срока Исполнитель обязан представить Заказчику
дjUI проверки соответсIвия резуJIьтатов услуг следующие докумеЕты:

-УПДв3экземплярах;
- счет на оплату оказанных услуг в 1 экземпляре;
6.3. ПРиемка оказанных услуг подтверпцаетсяподписrшием сторонаN,Iи акта сдачи-приемки

оказанньж услуг. Исполнитель вправе направить документ о приемке (упд), счет на оплату и
другие документы, касающиеся предмета договора, по телекоммуникационным kalнaJlilп{ связи
(эдо).

6.4. Исполнитель в соответствии с условиями.щоговора обязан своевременно предоставлять
достоверную информацию о ходе исflоJIнениlI своих обязательств, в том числе о сложносlчх,
возникающих при исполнении .Щоговора, а т€кже к установлеЕному .Щоговором сроку обязан
предоставить заказчику результаты оказания услуги, предусмотренные !оговором, результаты
отдсльного этапа исполЕения.f[оговора, при этом Заказчик обязан обеспечить приемку оказанной
услуги.

6.5. Сдача оказч}нньIх услуг Исполнителем и их приёмка Заказчиком произвомтся в
СООтветствии с законодательством РФ.., В слуrае обнаружения при приемке оказанньж услуг,

на условиях.



приёмке оказЕlнных услуг недостатков Заказчик оформзrяет требовшlие об устранении
недостатков с указ€шием недостатков и сроков их устранения.

6.6. Заказчик вправе отказаться от приемки услуг в слг{ае обнаружения нелостатков.
исключающих возможность его использования и не устранения их Исполнителем в
установленный заказчиком срок.

6.7. В слрае привлечения Заказчиком длlI проведения экспертизы. экспертов, экспертнь]х
организаций при приЕятии решения о приемке или об откuLзе в приеп{ке результатов отдельного
этапа исполнения Щоговора либо оказанной услуги Заказчик должен учитывать отраженные в
закlrючении по РезультатаIчI указанной экспертизы предложения экспертов, эксltертньш
оргzшизаций, привлеченньж длrI ее проведения,

7, ГАРАНТИИ КАЧЕСТВА ОКАЗЫВАЕМЫХ УСЛУГ
7.1. Исполнитель гарантирует качество и безопасность оказанных услуг соответствует

действlтощим HopMttM, стандартап4, правилаА4, техническим условиям и иной докумеЕтадии,
действующим в РФ

7,2. Качество оказываомьIх услуг, окtвьваемьгх по настоящему договору доп}кно
соо,lветс,tвоваlъ требовашиям СанПиН 2.3/2.4.3590_20 "Санитарно-эilидемиологические
требования к организации общественного питания населеЕия''.

7.3. Исполнитель гарантирует Заказ.мку качество оказания услуги в течение всего срока
оказания услуг.

7.4. Качество услуг, оказьiваемых по }Iастоящему договору, доmrfi{о
устЕlЕовленным в Российской Федерации государствеIIным стандартаý.{,
техничесКом задании (Приложение Ns2 к настоящему,.Щоговору).

7.5. На оказанЕые услуги Исполнитель предоставJtяет гарантию качества
Ilормативными документап4и на данньй Вид услуг,

7 .6. При вЬUIвлениИ ЗаказчикОм недостаТков оказанньrх услуг состЕIвJUIется акт. !ля уrастияв составлении акта. фиксирующего недостатки (лефекты) оказанньж услуг. согласования
порядка и сроков их устр€нения, Исполнитель,обязан напрrlвить своего представителя не позднее
з дilей со дня полr{ения письменного извещения Заказчика.

7.,l. Качество Услrуги должно соответствовать условиям .Щоговора. требованиям
действующего зrжонодательства Российской Федерации.

7.8. Питание обучшощихся дол>Iсно быть разнообразньпл, сбапансированным,
соответствоtsать ,гребованиям санитарно-эIшдемио.ltогической безопасности и окtlзываться ts

соответствии с Графиком питания, обуrшощихся и меню.
7.9. I'отовая прод}кция по качеству должЕы соответствовать утверждеЕнъIм рецепт}рам.

технологическим карта]\{, сtlнитарным пр€Iвилам и иметь удовлетворительные органолептические
свойства (вкус, запах, внешний вид).

1.10. Услуга должна быть окЕвiша в соответствии с установленными сЕIнитарно-
эпидемиологиtIескими прчlвилами и нормативtlми, и Еормативно-правовыми документами.

7.11.Контроль качества готовой продtкции осуществляется ежедневно ответствеIIным
JIицом Заказчика.

7.|2. Неоднократное поступление жа,тоб от родителей, обучающихся на плохое
приготовление пищи, подтвержденное решением комиссии Заказчика, будет рассматриваться как
грубое нарушение,Щоговора.

7.13. Проводить электроIlные расчеты за питание и формировать необходимую отчетность.
связtlннуIо с выполIIением .Щоговора через автоматизироваЕную информациоЕно-расчетную
системУ }п{ета операций, установленную Исполнителем (с момента установления).

8. ОТВЕТСТВЕННОСТЪ СТОРОН
8.1. За невьшолнение или ненадлежатцее выполнеЕие настоящего [оговора Стороны несут

ответственность в соответствии с законодательством РФ и условиями настоящего [оговора.
8.1.1. Невыполпоние Исполнитслем уоловий.Щоговора явJш9тся ocнoв€tltиcм дJш обраrтlения

Заказчика в суд с требованием о расторжении настоящ".о До.о"ора или расторжеЕия [оговора в
связи с односторонним отказом Заказчика от исполнения,Щоговора.

соответствовать
изложенныL{ в

в соответствии с



_ 8,1,2, В случае шолного (частичноr,о) невыполнения условлrй настоящего Щоговора олной из
Стороя эта Сторона обязана возместить др}той Стороне приrмнеЕные убытки.8,1,3, I] сл}ц{ае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, преДУсмотренных
,Щоговором, а также в иных случаlIх неисполнения или ненадлежяпIего исполненияИсполнителем обязательств. предусмотренных ,Щоговором, Заказчик направлrIет Исполпителttо
требование об уплате неустоек (штрафоц пеней).

8,L4, Пени начисJUIются за каждьй деЕь просрочки испоJIнения Исполнителем
обязательСтва, предУсмотреннОго .ЩоговОроNt, В размере одной трехсотой действующей на датуyllJlaтbi пеней ключевой с,Iавки Щентра_тlьного банка от цены ,Щоtювора, уменьшенной на сумму.пропорционЕLтьнуIо объему обязательств, предусмотренньIх До.оuором и фактическиисполненньur Исполнителсм.

8,2, Порядок .'пределения в договоре размера штрафа, начисJUIемого за ненадлежащее
исполЕение заказчиком обязательств, предусмотренЕых договором, за исключением просрочкиисполнения обязательств, предrсмотреЕньгх договором и размера штрафа. 

"u*""п"Ъrого занеисполЕение или ненадлежаIцее исполЕение поставщиком (подрядчиком, исполнителем)
обязательств, IIредусмотренньж договором, за исключением просрочки исполнениlt обязательств
(в том_ числе гарантийного обязате.шьства), Шредусмотренflых договором (далее - шграф):

8.2.! Размер штрафа рассчитывается как процент цеЕьi договора, или в слгIае, если
договором предусмотрены этапы исполнеЕия договора, как процент этапа исполнения договора(да,тее - цена договора (этапа).

8,2,2, За каждьй факТ неисполнеIIия или ненадлежаrцего исполнения пост.шщиком
(ПОДРЯДЧИКОМ, ИСПОЛНИТеЛеМ) Обязательств, предусмотренньIх договором, за исключением
просрочкИ исполненИя обязатеЛьств (В том числе гарантийНого обязательсiва), предусмотренньIх
договором? размер штрафа устанавливается в следующем порядке:

а) 10 процентов цеfiы догоtsора (этапа) в случае, если цеЕа доr,овора (этаrа) не превышае.г Змлн. рублей;
б) 5 процентов цены договора (этапа) в сл}п{ае, если цена договора (этапа) составляет от Змлн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);
в) 1 процент цены договора (этапа) в сл)лае, если цеЕа договора (этапа) составляет от 50млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно);
г) 0,5 процента ц9ны договора (этапа) в случае, если цена договора (этаrrа) составляет от

1 00 млн. рублей до 500 млн. рублей (включительно); 
-

л) 0,4 rIроцента ценЫ договора (эr,аrrа) в случае, есJIи цена договора (этапа) cocTaBJUleT от500 млн. рублей ло 1 млрл. рублей (включительно);
е) 0r3 ПРОЦеНТа цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа) соетав.пяет от 1млрд. рублей лО 2 млрд. рублей (включительно);-
яс) 0,25 процеIIта цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа) составляет от 2млрд. рублей ло 5 млрл, рублей (вклюwtтельно);
з) 0,2 процента цены договора (этапа) в случае, если цеЕа договора (этапа) составляет от 5Млрд, рублей до 10 млрд. рублей (вк-тtючительно);
и) 0,1 прOцента цены договора (этапа) в случае. если цена дOговора (этапа) превышает 10млрд. рублей.
8,2,з, За каждьй факт неисполнения или ненадлежащего исполнения подрядчиком(поставщиком, исшолнителем) обязательства, предусмотренного договором, которое не имеетстоимостного выра)кеIIия, размер штрафа устаIIавливается (при rrа_шичии в договоре таких

обязательств) в следlтощем порядке :

а) 1 000 рублей, если цеЕа договора не превышает 3 млн. рублей;б) 5000 рублей. если цена договора составляет от 3 млн. рублей до
(вкlrючите.lrьно);

в) 10000 рублей, если
(вклю.тительно);

50 млн. рублей

100 млн. рублейцена договора cocTaBJuIeT от 50 млн. рублей до

г) l 00000 рублей, осли цеIlа догоЕора, прсвышает 1 00 млн. рублей.8,2,4, За каждьй факт неисполнеЕиrI заказчиком обязательств, предусмотренIIьD(
ДОГOВОРОМ, За ИСКЛЮЧеНИеМ ПРОСРОЧКИ ИСПОЛНеНИЯ ОбЯЗаТеЛьств, предусмотронных договором,
размер штрафа устанавливается в следующем порядке:



а) 1000 рубlrей, если цена договора не шревышает 3 млн. рублей (вктючительно);
б) 5000 рублей, если цена договора cocTaBJuIeT от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей

(включительно);
в) 10000 рублей, если цена договора составJLяет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей

(вклtочительirо);
г) 100000 рублей, если ценадоговорапревышает l00 млн. рублей.
8.2.4. В слrIае просрочки исполнеЕия Заказчиком обязательств, предусмотренньж

!оговором, а также в иньIх случаJlх неиспоJIнения или ненадлежащего исполнения Заказчикоlпt
обязатеrrьств, предусмоlренных,.Щоговором, Исuо.ltни,геJlем впраtsе потребовать уплаты неустоек
(штрафов, гrеней).

8.2.5, Обrцая сумма начисленньгх шrтрафов за неисполнение или ненадлежаттIее исполнение
подрядчиком (поставщиком, исполнителем) обязательств, предусмотренных договором, не
может IIревышать цену договора.

8.2.6. Общая сумма начислеЕньтх штрафов за ненадлежащее исполнение заказчиком
обязательств, предусмотренньж договором, не может превышать цену договора.

9, ПОРЯДОК РАЗРЕIТIЕНИII СПОРОВ, ИЗМЕНЕНI,UI, РАСТОРЖЕНИЕ
9.1. Все споры и разногпасия, которые могут возникнугь по настоящему .Щоговору или в

связи с ним, решаются путем переговоров между сторонами.
9.2. В случае, если стороны не придут к соглашению, спор подле}кит разреше}rию в

Арбитражном суде Республики .Щагестшl.
9.3. Изменение существенньIх условий договора при его исполIIении не допускается, за

исключением их изменения по соглзtшению сторон.
9.4. При исполнении договора не допускается перемена поставщика (подрядчика.

исполнителя), за искJlючением случаlI, если новый Поставщик (trодрядчик, исполнитель)
явJuIется правопреемником поставщика (подрядчика, исполнителя) по такому договору
вследствие реорганизации юридического лица в форме преобразования, слияния или
присоединения.

9.5. В слrrае перемены заказчика права и обязанности заказчика, предусмотренные
договором9 переходят к повому зilкЕвtlику.

9.6. Расторжение договора допускается по соглашению сторон, по решению суда, в сл}п{ае
одностороннего отказа стороны договора от исIIолнения договора в соответствии с гражданским
законодатеJIьством РФ и шоложениJIми статьи 95 Федершrьного закона J\Ъ 44-ФЗ.

9.7. Заказчик вправе в одностороннем порядке отказаться от исIIоJIнения настояIцего
,Щоговора в слr{ае, если:

9.7.Т. Исполнитель окi}зывает Услуги ненадлежащего качества, при этом недостатки Ile
могут быть устранены в приемлемьй для Заказчика срок.

9.7.2. Исполнитель нарушил сроки и объемы оказаниrI Услуг, предусмотренные настояIцим
.Щоговором.

9.7.З. Исполнитель не приступает к исполнению настоящего .Щоговора в срок"

устаноtsленньй настоящим .Щоговором, или нарушает срок Qказания Услуr,, предусмотренньй
настоящим Щоговора, лЙбо в ходе оказания Услг}т стаJIо очевидно. что она не булет оказана
надлежшцим образом в установленньй настояшIим /{сlговором срок.

9.7.4. Отступления в оказании Услуг от условий настоящего ,Щоговора или иные недостатки
результата оказilIиrI Услуг в устаIIовленньй Заказчиком разрлньй срок не были устранены либо
явJUIются существенIIыми и неустраfiимыми.

9.8. Заказчик вправе провости экспертизу поставленного товара с привлочени9м экспертов,
экспертных организаций до принятия решения об одностороннем отказе от исполнения
Щоговора.

9.9. Заказчик вправе принять решенио об одностороннем отказе от исполнениrI договора.
9.10. Реrпение з€ж,Lзчика об одностороннем отк€}зе от исполнения договора вступает в сиJry

и договор считаотся расторгнутым через деоять дней с даты I1адлежаrцего уведомлеЕия
заказчиком поставщика об одностороннем откt}зе от исполнениrI договора.

10. срок дЕЙствия договорА



10,1, Срок действия настоящего.Щоговора устанавливае'ся с момента его полписания 
',оз1.05.2025 г., а в аIасти взi}иморасчетов До их полного завершения и исполнения сторонаNfи всех

принятьrх на себя в соответствии с настоящим /]оговором об"зател"сrв.

1 1. прочиЕ условиlI
11,1, НастоящиЙ договор составлен в 2 (двух) ttодлинньD( экземплЯрах - ПО ОДНОМу- длrIкаждой из Сторон.
11,2, Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение

обязательств . по .Щоговору, если это неиспоJIнение явилось следствием обстояте;rьств
Еепреодолимой силы, возникших тrосле заключениlI .Щоговора в результате обстоятельств
чрезвьгчайного характера, которые Стороны не могли предвидеть иJIи предотвратить.

11.3. При настуIтлении обстоятельств, указанных в пуflкте 11.2. Щоговора, каждая Сторона
должЕа Ее поздIIее 3 (трёх) дlей с момепта наступления данного обстоятельства, известить о I{ихв письменном виде другую Сторону. Извещение должно содержать даЕные о характере
обстоятельств, а также официальные документы, удостоверяющие наличие этих обстоятельств.lt,4. После прекраlцения действий указанньtх обстоятельств обязательства.
lIредусмо,гренные .Щоговором, шодлежат исполнению, если ни одна из Сторон не требует
расторжения flоговора.

Приложения:
1. Приложение 1 - <Спецификация>>.
2. Приложение 2 - <Техцическое задание)
З. Приложение 3 - кГрафик оказания услуг по орг.tнизации бесплатного горячего IIитания

обуtающихся>
4. Приложение 4 - <Акт приемки-сдачи окванных услуг)
5. При.lrожение 5 - <Форма змвки на IIитаЕие))

12. юр иЕ сА и рЕквизиты сто,рон.
зАкАзчик
мБоу "сош м 1,,

инн 0545020580 / юш 055401001
Юр./адр.: 368300, Респ. ,Щагестан, г. Itаспийск,
ул. Орджоникидзе 8
Банковские реквизиты:
ФИНАНСОВОЕ
КАСПИЙСКА (МБОУ
2l 03бчбб350)
Банк: ОТДЕЛЕНИЕ НБ РЕСПУБЛИКА
ДЦ-ЕСТАН Л/ФК по Республике ,ЩагестаЕ г.
Махачка-ша,

р/с JФ03 23 464З 827 2000003 00
кор./счет 40 1 028 1 0945370000069
Бик 018209001

УПРАВЛЕНИЕ
СоШ м1, л/сч.

ИСПОЛНИТЕЛЪ
ООО <Экспресс-продукт))
юр.lадрес : 3 67000, Ресrгублика .I|,агестан,
г. Махачкала, ул. Петра 1 д.50
инн 057202з213 / кпп 057101001
огрн l 190571002632
Банковские реквизиты
В Филиал (ЦЕНТРАJIЬНЫЙ) Бапка ВТБ ПАО
г. москвА, Бик 044525411
plc:4070281 0З000000030 1 7
к/с 301 01 8 1 0 1 452500004 1 1

Тел: 8-804-700-41-30
E-mail : еksрrеssзrоdukt@mаil.ru

. Алиева .С. Магомедов



Приложение Nл1
к Щоговору Ns Касп/СОШ01-1

от 09 января2025 г.

икА
Спецификация на 2025г. объем цена
Апельси,н 100 2,1 .85

2 Банан 100 7) l)
3 ttaHaH l70 42,1 0
4 ье(рстроганов из отварной говядины 90 58,21
э ЬоОовые отварные l00 2з"78
6 ьооовые отварные. 150 35.03
7 Борщ с капустой и картофелем ка бульоне 250 l5.20
8 Ьулочка с джемом 80 29,40
9 Булочка сдобная 80 29,40

10 ЬутерОрод с маслом 35 14,05
11 Ь}"герброд с джемом 35 2l ,00
|2 ЬутерOрод с сlыром 50 18.70
13 Бlтерброл с сыром. 60 l9.00
14 Батрушка с творогом 80 38.00
15 Вафли 40 1 1.06
lб Вермишель l50 14.20
l7 Вшlегрет овощной 60 14.59
18 l'оrryбшl ленивые 150 5s )4
19 i, руши l00 з2.00
20 l уляш из говядины 90 53,82
2l Гуляш из говядины 120 гр. 20 71.96
,r1 l уляш из говядиIъI 50/50 00 47,60
23 Л(аркое по_домаIuнему 70 78"62
24 запеканка из творога 50 б l,57
,'< запеканка из творога с морковью 00 35,7l
26 5апеканка и:t творога со сгущенным молоком 00 41 ,65
,1 Запеканка из тtsорога со стущенйым молоком |з0l20 49,62
28 Запеканка из творога со сметаной 100 з5,98
29 Запеканка картофельная с,мясо l70 59,80
30 Зефир 40 4,3l
31 какао с молоком 200 6"7з
32 какао со сцлценным молоком 200 7,00
33 капуста тушеннzц l50 5.2з
34 Капуста тушенная 50 гр. 50 7.59
35 Карrофель запеченный 150 ,)"\ ,) 

<

зб картофель отварtlой l -50 20.00
37 Каrца вязкая молочная овсяная с курагой 200 з4,2l
38 Каша вязкая молочная пшениЕIная с курагой 200 35,21
39 каша вязкая молочнм с тыквой 200 35.02
40 каша гречцеваrI молочнiul 150 19.87
4| Каша гречневая рассыпчатая l50 l6,29
42 2а0 3 5.0l
43 Каша манная жидкzUI молочшzи 200 29,85
44 каша MaHHzUt молочная 150 16,8l
45 Каша моло.tСаf фе,rневая 200 з0.14
46 каша молочная пшениtтная 200 зз,01
47 каша овсянrlя на молоке 200 26.14
48 каша овсянная молочная. l50 l7,02
49 Каша перловая рассыпчатая l50 4,б0
50 каrца пшеничн€и молочная l50 16:76
5l каша пшеничнiut ltlолочная с маслом сливочным l70 18,00
52 Кап-Lа л]Uе нич ная рассып,чатая l50 12,60
53 Каш,а рисовая, молочная 200 29.89
s4 каша ячневая молочнi}rl 200 з 1.14
55 каша ячневая молочнм. l50 l6,10
5о Кефир 100 l1.86

I

l



э/
20058 21.84

59 200 l4,52
60 2то 9,90
бl 200 17,46

62
200 9,98

бз 200
10" 14

64 40 26,0з
65 90 4l,05
66 58,20
61 200 20,59
б8 90

з 1,50

69 90 з5.89
70 90 46,00
7l lб0 40,57
1, 100

21" 1_5

73 l50 l5,01
74 l5o

I 1,26

15
l50----г--I2Б

76
l00 26,00

77
l0 15.29

78
Io0 65.зз

79
60 17.89

80 2lo
48,,19

8l 60 lб.I4
82 60 1з,97

83
I00 1з,59

84
120 40,94

85
40 10,32

8б
l50 28,01

87
l50 64,12

88 I8o 76,65

89
260 45.69

90
l50 з0,98

9l 60 1з,2

92
I00

1 8.12

93
l00

l з,з0
94

т80- 44.99

95
т50, 20,1 0

96 250 lз.08
91

гr0- l5,45
98 re
99 109 --т--йй

l00 90 44.52

I0I 60 lб.01
l02 60 l3.98
r03 100 l4,56
104

60 l 1,20

I05 бт l 1,14

10б
б0 lз,97

107
l00 16,02

108
60 9.99

l09 60 15.29

l0 60 14.52

l 1
б0 l5.02

l12 60 16.2з

I 3
,r v \JлJIJJf\rn 11 MUPKUIJЬK)

Lfu-laт (-lRarlIlнпй-

6- 12,02

tt4 бо 10,10

115
60 15.29

l 6
100 14.00

l|7 80 12,65

Il8 200 26.54
9т 4l,25

консервированrшёТБ уксуса

тушеннм с овощами в сметанном



t19 Сосиска, запеченнм в тесте
(], 80 4n ппl20

20
121 3,88

l22 20 з.89

l23 20 з,87

124
125

250 1t.02
250 26.52

20.1"|250
126
l27
r28

250 J

Uvll L trtrtх)ннrми

z50 12.56

l29
I30
13l
l32

z50 I6.00\ .v .чU.lчцl лс vJJrDUng 2s0 12,98
2j0 10,20
250 ]4 ý,

133
l34
r35
lзб
l31
138
139

250]т5Е5 ,]7.89

тБг--;тъ(-ыпники

m l9"89п
l з,54

-

lEtlllcllи мя(,нL]с
тOо 36,89

10 55,2з
тБе пr""

,омаl,ом
90

4&501,()матом
й

90 48,50

140
l4l

50 4,з0
30 2,61

l42
l43
l44
l45

20 ,эо
10 1,41

200- 4.2l
200 6,21

l46
l47
148

20б ^l,14

Ябппкr ^4рrUчrgJtЕм 250, 14,05
10-0 10.96

l49
200 20.59
40 l з.00

Заказчик:

?оу, 1\"а?'.'
"3,|ý;**,,f,Ёýз

#W
Fsи
й;и'q" i/ъ,*ФХ''':l

,/ К.С.Магомедов



При.llожение }iЪ2
к Щоговору Nч Касп/СОШ01-1

от 09 января2025r.

ТЕХНИtIЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
(Описание объекта закупки)

Оказание услуг по организации питания обучающихся в МБОУ (СОШ J\b 1 )

ОБШАЯ ИНФОРМАlIИЯ ОБ ОБЪЕКТЕ ЗАКУПКИ:
рганизации питания обучающихся в

МБОУ (СОШ J{q 1 г. > на2а25 г. (далее - Услуги).
1.2. Объем оказываемых Услуг: невозможно определить. Количество необходимых порций

определяется Заказчиком в заявках.
1.3. Норма расходов по организации горячего питания на одногQ ребенка фуб./дето-день)

устанавливается нормативно-правовым докуN{ентом городского округа с внутригородским делением
или r{реждения, которому переданы полномочия r{редителя образовательного учреждения.
Стоимость блюд ежедневного рациона на одного ребенка не доJDкна превышать значение
установленной нормы расхода.

1.4. Заявки на питание подаются до 15:00 за одни сутки до дrrя предоставлениJI услуги. I'орячее
питание организуется на переменах, цродолжительностью не менее 20 минут, в соответствии с
режимом учебных занятий.

1.5. Срок оказания услуг: с даты подппсания договора, ежедневно за искпючением дней
школьных выходных и праздничных дней п до 31 мая 2025 года.

ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ И БЕЗОПАСНОСТИ УСЛУГ:
2.1. Услуги оказываются в соответствии с:
- ФедераrIьным законом от 2 яньаря 2000 года J\! 29-ФЗ <О качес,гве и безопасности пищевых

продуктов);
- Фелеральным законом от 30 марта 1999 года J\b 52-ФЗ <<О санитарно-эпидемиологическом

благополучии населения>;
- Техническим регламентом ТС (О безопасности упаковкш (ТР'ГС 005/201 1);
- Техническим регламентом ТС (О безопасности продукции, предназначенной для детей и

подростковD (ТР ТС а072011);
- Техническим регламентом ТС кО безопасности пищевой продукциш (ТР ТС 02ll20l 1);' - Техническим }егламентом ТС <Пищевая продукция в части ее маркирЬвкш (ТР ТС 0П120||)|
- Техническим регламентом ТС <Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и

овощей>> (ТР ТС 02Зl20|l);
- Техническим регламентом Т'С <Технический регламент на масложировую продукцию> (ТР

ТС 024/2011);
- Техническим регламентом ТС (О безопасности молока и молочной продукциш (ТР ТС

033/201 3);
- Техническим регламентом ТС кО безопасности мяса и мясной продукции> (ТР ТС 0З41201 3);
СанПиН 2.312.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации

общественного питания населения" ;

- СанПин 1.1.1058-01 <<Организация и проведение производственного KoHTpoJuI за соблюдениепt
санитарньж цравил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических)
мероприятий>;

- СанПиН 2.З.2,1078-0l <<Гигиенлтческие требования безопасности и пищевой ценности
продовольственных продуктов> ;

- СанПиН 2.3.2.|324-03 <Гигиенические требования к срокам год}Iости и условиям хранения
пищевых продуктов));

- ГОСТ 30524-2013 <<Услуги общественного питания. Требования к персоналу));
- ГОСТ 30390-2013 Услуги общественного питания. Продукция общественного питания.

реализуемая населению. Общие технические условия));
- ГОСТ 12.1.004-91 <Система стандартов безопасности труда. Пожарная безопасность. Общие

требования>;
-Методическими рекомендациями 2.4.0|79-20 <Рекомендации по организации питаttиJl

обуrаюrцихся общеобразовательных организаций>> от 18 мая 2020 года (утв. Федеральной службой
по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучиJI человека l8 мм 2020 г.) (далее - МР
2.4.0179-20);

- Методическими рекоме}цациJIми по организации питания обучающихся образовательных
учреждений, утверя{денными приказом Министерства здравоохранения и социального развития
Российской Федерации и Министерства образования и науки Российской Фелерачии от l 1 марта
2012 года лlЪ2l3d178 <об 1тверждении методических рекомендаций по организации пита}tиrl
обучающихся и воспитанников образовательных учреждений> (далее - метолические рекомендации,
утвержденные Приказом J,,lb 2 1 Знl1 78).- 

2,2,Щоставка, погрузка, отгрузка продукции, изготовление полуфабрикатов для приготовления
пиlци осуществляется транспортом и силами Исполнителя.

2.З IIотребительские свойства продуктов питаниJI должны обеспечивать их безопасrrое
употребление в пищу. Безопасность долlкна обеспечиваться сроком годности. также подтверждатьоя



Сертификатами соответсl]вия на кallцую партию т,овара. Упаковка должна обеспечиваl,ь сохранность
продукции от воздействия внешних факторов, соответствовать стандартам, принятым к упаковкс
данного вида продукции. Запас срока годности поставляемых продуктов должен составлять не менее
7 (семи) дней на дату поставки.

Оказание услуг по
организации питания
об}чаrощихся в

на 2025 г.

Обучающиеся,
поJDцающие
начiшьное
общее
образование

с неизвестным
объемом, по
зzUтвке
заказчика

_раз в день, 5 дней в
неделю, согласно
перечню блюд для
формирования l0-ги
дневного меню, кроме
выходньгх, нерабочих
прttздничных дней и
каникул

4. УСЛОВИЯ ОКАЗАНИЯ УСЛУГИ
4.1. Организация горячего питания вкJIючает в себя пrйiоiовrёние пищи

утвержденным 10-ти дневным меню для обучающихся в МБОУ (СОШ j\lb l
Исполнителя на производственных мощностях Исполнителя.,Щоставка питаниJt
адресу Заказчика.
_ 4.2. Организация раздачи бесплатного горячего питания (питания) для обуlающгхся в средн}tх

общеобразовательных школах (1-4 классы), оЙазываются работниками ЗаказчЙка на базе шкбльных
столовых Заказчика.

в соответствии с
> из продуктов

производится по

).l. ИсIIоJIнитеJ]ь сос,гаI]JIяет lU-ти дневного меню по организации питани_rI, с yLleToM
сезонности, продолжительности пребывания обrIаючIо(ся в общеобразовательном r{реждении,

5.1. Исrlо;rните;rь сос,гаI]JIяет

возрастноЙ категории и физичёскоЙ нагрузiси обуlающихся, с соблюдением принципов
рационального, сбалансированного питаниrl и iребованиЙ к калориЙности, количеству бепков, жиров,
углевqлов и микроэлементов, необходимых для норN,rального развития и роста детей.

5.2 10-ти дневное меню дол}кно содержать информацию о количественноlчl ооставе блюд,
ЭнергетическоЙ и пищевоЙ ценности, включая содержание витаминов и минеральных веществ в
кахцом блюде (рекомендуемые массы порциЙ и пофебность в пищевых веществах и энергии) и
иметь наименования блюд и кулинарных изделий в соответствии с их наименованием, указанным в
используем ых рецепryрных сборниках.

5.3. Меню составляется на основе методических рекомендаций, утверхценными Приказом
Jф2lЗн/l78 и в соответствии Сан[IиН 2.312.4,3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к
организации общественного пиtания населения". НаименованIdя блюд и кулинарных издёлиЙ в менк)
должнь] соответствовать их наименованиям, указанным в используемых сборниках рецептур.

5.4. .Щля обеспечения учащ}шся здоровым питанием, составными частями кФFорого являются
оптимальнаJI количественная и качественная структура питания, гарантированная безопасность.
физиологически технологическая и кулинарная обработка продуктов и блюд, физиологически
обоснованный режим питания, Исполнителю в течение З (трех) календарных дней со дня,
следующего за датой зак-пrочен}ш настоящего договора необходимо разработать, утвердить и
пре,]lостави,I,ь основное (организованное) меню и согласовать его с Заказ.lиком. Ежедневное меню
размещается в местах размещениr{, согласованных с Заказчиком. В течение двух недель,
обучающихся общеобразовательных учреждений обеспечить набором пищевых продуктов в полном
объеме, предусмотренных в суточных наборах, из расчета в один день на одного человека дJut
различных групп, обучающrоrся в соответствии с СанПиНо м 2.3 12.4.3 590-20.

5.5. При составлении меню необходимо учесть требования МР 2.4.0179-20 по организации
питаниrl обучающихся общеобразовательных организаций, утвержденными I'лавным
госуларственным сан,итарным врачом РФ l8.05.2020, а также требования п. 8.1., п,п. 8.i .2,1,, 8.|.2.З.,
п.п. 8.1.3., 8.1.4. ,8.1.5., 8.1.6., 8.1.7. СанПиН 2.З12.4.3590-20.

5.6. Перечень пищевой продукции, которая не допускается при организации питания детей:- Пищевая продукцря без маркировки и (или) с истекшими сроками годности и (или)
признаками недоброкачественности.

- Пищевм продукция, но соответствующая требованиям технических регламентов
таможенного союза.

- Мясо сельскохозяйственных животных и птицы, рыба, не прошедшие ветеринарно-
санитарную экспертизу.

- Субпродукты, кроме говяжьих печени, языка, аердца.
- Непотрошеная птица.
- Мясо диких животItых.
- Яfuр и мясо во/lоплавающих tтгиц.



ЯЙЦu С ЗагрязненноЙ и (или) гlовреж2lенной скорлупой, а также яйца из хозяйст,в.
неблагополулных по сальмонеллезам.

, - Консервы с нарушением герметиrIности банок, бомбажные, ''хлогtl,ши'', банки с ржавчиной,
деформированные.

- Крупа, мука, сухофрукты. загрязненные различными примесями или зараженные амбарными
вредителями.

- Ц"щ."u" продукция домашнего (не промышленного) изготовления.
- Кремовые конди:rcрские издеJIия (пирожные и TopTbi).

_ - Зельцы, изделия ис мясной обрезй, диафрагпrыi Рi'леты из мякоти голов, кровяные и ливерные
колбасыо заливные блюда (мясные и рыбные), ёiулни.-форшмак из сельди.

- Макароны по-флотски (с фарЙем), макарбны с fуiiленым яйцом.
_ _- 

'I'ворог из непастеризоваiного молока, 
-фляжный 

творог, фляжную сметану без термической
обрабо,гки.

- Простокваша - "самоквас'
- Грибы и продукты (кулинарные изделия), из них приготовленные.
- Квас.
- Сgц" концентрированные диффузионные.
- Молоко и молочная продукциJI из хозяйств, неблагополучных по заболеваемости

продуктивных сельскохозяйственных животtlых, а таюке не прошедшая лервичную обработку и
пасl]еризацию.

- Сырокопченые мясные гастрономические изделия и колбасы.
_ _- Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедш}tх теплов)ло

обработку.
- Масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое.
- ЩtаРеные во фритюре лищевая продукция и продукция общественного питаниjI.
- Уксус, горчица, хрен, переu острый (красный, че!ный).
- Острые соусы, кеiчупы, майонез.
- 9вощи и фрукты консервированные, содержащие уксус.
- ýОф. натуральный; тонизирующие напитки (в том числе энергетиtIеские).
- КУлин9эные, гидрогенизированные масла и жиры, маргарин(кроме выпечки).
_ alдро аорикосовои косточки, арахис.
- I'азированныо напитки; газированная вода питьевая.
- Молочная продукция и Mopokeнoe на основе растительных жиров.
- Жевательная резинка,
- ýумыс, кисломолочная продукция с содержанием этанола (бопее 0,5%).
- Карамель, в том числе лед9нцовая.
- ХОЛОдные напитки и морсы (без термической обработки) из плодово-ягодного сырья.
- Окрошки и холод}tые супы.
- Яичница-глiвунья.
- Цаштетыо блинчики с мясом и с творогом.
- БлЮда из (или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого приготовления.
- Картофельные и кукурузные чипсы, снеки.
- ИЗДелия из рубленого мяса и рыбы, салаты, блины и оладьи, приготовленные в условияхпалаточного лагеря.
- С_ьlрки творожные; изделиJI творожные более 9О4 жирности.- Моrrоко и моJIочные напитки, сте_рилизованные менее 2,5о/о и более 3,5О4 жирнос.ги;

кисломолочные напитки менее 2,5Yо и более 3,5Оlо жирности.
- Готовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реализуемые через буфеты.
5.7, ts целях KoHTpoJuI за качеством и безопасностью приготовлённой пищевой-проjуkции на

ПИЩеблОках должна отбираться суточнzul проба от каждой партии лриготовленнёrй Ъищевсlй
продуýчиц Интервалы между приемами пищи не должны превышатi 3,5 - 4-х часов.

5.8. Время и температураЪ момента приготовления питания до момента его выдачи не должно
превышать времени, ука:}анного в СанПиI-I:
_ ОТВаРНОе МяСО, птицу и субпродукты для первьIх и вторых блюд нарезают на порции, заливают
бУЛЬОном, кишIтят в течение 5 - 7 мин. и хранят в этом же бульоне при tемпераryре'+75 град. С, до
отпуска не более 1 ч.;

вторые блюда при раздаче должны иметь температуру не ниже 65 градусов С0;
ГОТОВЫе tIеРвые и вторые блюда могут нахолиться на мармите или горячеЙ rrлите не более 2 ч с

момента изготовления.
5.9. Завтрак или обед должен состоять из горячего блюда и напитка. рекомендуется добавлять

ягоды, фрукты и овощи.
5.10. Асоортимент продуктов и блюд завтрака или обеда приводен в Прилохсении JФl к

Щоговсlру.
_ 5.1l..Щля реализации принципов здорового питания целесообразно дополнение блюд свежиi\{и
фруктами, ягодаfulи.

5.12. Меню разрабатывается на период не менее двух уrебных недель, с rIетом требуемьж для
ДеТф посryпления калориЙности, белков, жиров, углеводов, витаминов и микроэлементов,
НеООходимых дJuI их нормального роста иразви"rия из перечня продуктов, и блюд (Приложение Nsl к
договору).

5,13 Щля обеспечения биологической ценности в питании детей рекомендуется использовать:



- продукты повышенной оиtцевой ценности, в 1,.ч. обогаtr(енные продукты (макро-
микронутриентами, витаминами, пищевыми волокнами и биологически активными веществами);

- пищевые продукты с ограниченным содержанием жира, сахара и соли.
5.14. Содержание вносимой в блюдо соли на ках(дый прием пищи не рекомендуется превышать

1 грамм на человек
5,15, Изготовление готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими картами,

в которых указывается рецептура и технология приготовления блюд и кулинарных изделий.
5.16. В меню не доl]ускается t]кJIюча,гь [loBтopнo о/дни и те же блюда в течени,е одного дня и

дв)4{ последуrощю( дней.

б. порядок окАзАния услуг
б.1. Требования к используемым пищевым продуктам и продовольственному сырью:
6.1.1. Щля оказания усJtуг Исполни,гель самостоятельно или за свой счет производитдоставку

готового питания.
,Щоставка питания осуществляется специаJIизированным транспортным средством,

обеспечивающим сохранение установленных температурных режимов хранения.
6.1.2. Исполнитель осуIцествляет приготовление пищи с использованием пищевых продуктов и

продовольственного сырья, отвечающих требованиям действующих ТР ТС, ГОСТов. В случае
отсутствиJI государственного стандарта, ТР ТС на конкретный вид продукции, доп_ускается
исtlользование пиlцевых продуктов и продовоlIьственного сырья, соо,гветствующих rребованиям
утвержденных технических условий (ТУ). При этом по ТУ изготовителя с показателями не ниже
гост.

Хранение и использование пищевых продуктов и продовольственного сырья осуществляется
Исполнителем с соб.гподением установлонных санитарными правилами cpo;(oB и условий хранения и
реализации продуктов! температурных режимов хранениrl в холодильном ооорудовании.

б.1.3. Закупаемые Исполнителем с целью использования цри оказании услуг пищевые
продук,гы и продовоJIьственное сырье должны име,гь и сопровождаться соотве1ствуюIщими
докуNIонтами (улостоверениями качества и безопасности, докр{ентами ветеринарно-санитарной
экспертизы, документами изготовителя, поставщика, подтверждающих происхох(дение пищевь]х
продуктов и продовольственного сырья, сертификатами и/или декJIарадиями о соответствии),
лодтверждающими их качество и безопасность, с указанием даты выработки, сроков и условий
хранениJl продукции, а также принадлежность к определенной партии пищевых продуктов и
продовольственного сырья. в соответствии с законодательством Российской Федерации.

б,1.4. [Ie догryскается к использованию пищевая продукция и продовольственное сырье, не
имеющие маркировки в случае, если наличие такой маркировки предусмотрено законодательством
Российской Федерачии.

6.1.5. Исполнитель осуществJutет ежедневный контроль качества лищевых продуктов и
продовольственного сырья и бракераж готовых блюд и изделий.- 

6.1,6. С целью KoHTpoJu{ качества I]оступаюшtей пролукции Исполнитель цроводит бракераж с
ведением записи в ж)фнале бракеража пищевь]х продуктов и продовольственного сырья в
соответствии с СанПиН 2.3 12.4.З590-20.

6.1.7. Исполнитель обеспечивает соблюдение технологии приготовления блюд в соответствии с
технологическими I(aртами, в которых должна отражаться рецептура и технология_приготавливаемых
блюд и кулинарных Йзделий, с прЙвелением ссылок нарецептуры используемых блюди ýулинарных
изделий, в соответствии со сборЙиками рецепцр. Технологические KapTbl должны быть оформлены в
соответствии с рекомендациям и, установленными СанПиН 2.З l2.4,З 590,20.

6.1.8. Исполнитель осуществляет реализацию мероприятий. направленных на охраЕу здоровья
обl"лающихся, в том числе по:

- проведению производственного контроля, основанного на принципах ХАССП в соответствии
с МР 2.4.0179-20. Исполнитель дошкен иметь в наличии программу производственного контроля за
соблкlдением санитарных правил и выполнением , саёит?рно-эпидемиологических
(профилактических) мербприятий, разработанную в соответствии с СанПиН 1.1.1058-0l.

- проведению лЬбораторноiо контроля качества и безопасности готовой продукции в
соответствии с рекомейдуейой номенклаryрой, объемом и период.иjlн99ть!о _ проведения
лабораторных и инструментальных исследованйй в соответствии с МР 2.4.0179-20. Лабораторные и
иЕструментальные иiоледования обеспечивают подтверждение безопасности приготовJuIемых блюд,
их соответствие гигиеническим требованиям, предъявJlяемых к пищевым продуктам. а таюке -

rIодтверждение безопасности контактирующих с пищевыми продуктам,и предметами
производственного окружения ;

обеспечению необходимых условий для соблюдения санитарных норм и правил на всех
этапах приготовле нуIя и реализации,блюд обучаюlllихся;

- выполнению постановлений, предписаний фелерального органа исполнительной власти,
уполномочснного осуществлять надзор в офере защиты прав потребителей и благополучшI человека.
и его территориальных органов;

- Ьбесr,ёчению исгiравной работы технологического, холодильного и другого оборудования.
необходимого для оказания услуг;

- организации санитарно-просветительной работы с персоналом гtутем пров9дения семинаров.
бесед, лекций.



б,1.9. /]oclaBкa готов_ой rlиtllи осуUtg_ствляется Исполниr:еJIем ,I,oJlbKo tlосле сня1ия лробы с
регистрацией резул_ьтата брадерgк1."л л,lЦуIчале_лбракеража готовой кулинарпоИ пропукiйи> всоответствии с требованиями СанПиF{ 2.З 12,4:3590-20:

исполнитель обеспечивает соответстви0 порционных блюд по весу, указанному в меню-
расю,lадке. I1ри нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае йеготовносЬи блюдо к
выдач/е не допускается до устранениJI выявленных кулинарных недостатков.

o.1.1U. L целью контроля за соОлюдением технологического про_цесса отбирается суточная
rrроба от, каждой flарти}t приготовленных блюЛ. Обор .уrо.rпЬй пlioOii осуществляет работникИСПОЛНИТеЛя В соответствии с реко&{ендациями .,о ordopy проб саЁйй 2ЗБ:i.iЗЭ'о_iо'"t'ru***
осуществляет Заказчик в процесЬе приемки услуг. Контроль за правиль"о"riй;rбЬй 

" 
y.no"""r"

IРла.lеуrlr, _с)лочных проб осуществляет Заказчик в лице медицинСкого работника соiласнъ СанПиН
2,з12.4.з590-20.

порционные б.пюда отбираются в полном об,ьеме; саlаты, перtsые и трsтьи блюда, гарниры - неменее 100 гр.
пробу обирают из котла (с линии раздачи) стерильными (или прокипяченными) ложкамрi впромаркированц/ю стерильную (или прокипяченнуrо) съеклянную посуду с плотно закрывающимися

стекJIянными или металлическими крышками.

_,,лу,\ 
О:"9Рg:л"r_* 

1Ц9бЫ 
СОХРаняют в течение не менее 48 часов (не считая выходных и праздничных

6.2.1, Исполнитель обеспечивает поддержание санитарного порядка в собственных и
ареJцуемых производственных помещениях, используемых при оказании услуг в соответствии с
деиств_уIо_Щиуlц нормами и правИлами. принятыми на территории РФ.

6.2.2- Оборудование,_Ънвентарьо посуда, тара, являющиеся предметами производственного
окружения, использУемые Испо.itнителем rrри оказ-ании усJIуг, должнiI соотвеlЕтвЬвать СП, и быr:ь
выполнены из материмов, допущенных для контакта с пищевыми продуктами в установленномпорядке.

при доставке готовых блюд и холодных закусок использовать изотермические емкости,
в}IутреI{нJIя поверхность которых выполнена из материалов, отвечающих требованиям,
предъявjulемым К матери€шам, разрешенным для контакта с flищевьiми flродуктами, и поддержрlвает
требуе_м ы й температурЙый режЙм.

нитель обеспечивает процесс приготовления и доставку питания
квалифицированным персоналом, лрошедшим'профессиональную, гигиеническую подготовку и
аттестацию, имеющим допуск по состоянию здоровья к деятельности по организации горячего
пита}Iия в образовательных учреждениJlх, а также, прохо)r(дение персоналом ИЪполнитеJuI курсовой
гигиеничеСкой подгоТовкиИ переподгоJоlýи_t]олцр9грqцце гигиеничЪского обучениJI не реже'l'ра:]а в
2 года в соответýтвии с требоваЪиями СанПиН Z,itZ.4.ЗSgО-ZО.

6.з.2. Персонал, сопровождающий пищевую продукци}о и продовольственное сырье в пути
следования, и выполняющий их погрузку и выгрузку, должен иметь санитарную оде>iсду (халат,
рукавицы), личную медицинскую кнюк_ку _у9чцqцленного образча с результатами медицинских
ocмoтpqв, соглас но требован ия м, СанЛиН 2.З /2.4.З 5 90 -20.

6.з.з. Пепсонал, оказывающий непосредственно услуги по обеспеченйю питанием
обучающихся, обязан соблюдат,ь шрави.па rlичной гигиены. Иёгrолниl,ель _обеспечивает пepcoцaJl
специальной санитарной одеждой (халат или куртка, брюки, головной убор, легкая нескользкая
рабочая обувь) в количестве не менее_тре}.ýо]мдд_е_кIов нi однЬго работника, в целях реryлярной ее
замены, согласно требованиям, СанПиН 2.3 12.4.З590-20.

б.3.4. Исполнитель обеспечивает проведение ежедневного медицинского осмотра персонала,
непосредственно участвующего в оказании услуги, на наличие гнойничковых:заболеваний кЪжи руки открытых поверхностей тела, а также ангин, катараJIьных явлений верхн}fх дыхательных путей. и
ведение журнала осмотров персонала на гнойничковые/4:9р.тр-цý респираторные заболевьния с
еЖеДНеВНЫМ ЗаНеСеНИ9},'лРлеР*Ь:9IОВлосМотРа переД наsflftрtt{f;'#ffА*Жýдены в <Журнал здоровья) в

, оi""дБi*;; ;;й'-;;;;i;;;;;; 
"р,паrrпп_л*.,_л l/l lZof1тем +2 - +6ос.

соответствии с СанПиН i.з /2.4.з590-20.

%,ý: l: им. м,м. -lr я
: Зо_'Ф\'9 МАГОМЕдовл, 

../зЧý
i2,",ýл "йst_^Ъ,С,ffi

Магомедов



Приложение ЛЬ3
к Щоговору Ns Касг/СОШ01-1

от 09 января2а25 г,

График оказания усJryг по организациш бесплатного горячего питания обучающихся

J,,lb п/п Месяц
1 С 13.0l ,2025 по З1.01.2025

2 С 01.02.2025 по 28.02.2025
nJ С 01.03.2025 по 3l.аз.2025

4 С 01.04.2025 по З0.04.2025

5 С 01.05.20Нд#,*fu?025

!иректор

. Алиева
ffi'Щ]tt,,.iа
i_*i** ъоr. ')\-., 

i ' 'i,

lffý;fr-"ч
ý31"{Ёqfipre

чN
__\чý,: 

i'eE

. Магомедов

м.л.

,ч.r)Lv
/ l lq(lrl



Приложение 4
к !оговору,\Гэ Касг/СОШ01-1

от 09 января2025 г.

СОШ Л} _ г.Каспийск
Количество детей

Смена 1

Смена 2

Акт о приеме-передаче готовых блюд от 2025 г.
ооо "экСпрЕсс-пРодукт", инн 0572023213,3б7004, Республика !агестан, г.о. ГородИсполцитель: Махачк:Lпа, вн.р-н Ленинский Район, г Махачкала, пр-кт Петра 1, владение 50, тел.: 89б740865б4, р40702810601500175529, в банке ООо "Банк Точка", вик occsistOa, rdc з0101810745з74525104

Заказчик: МБОУ СОШ ПЬ _ КАСГПЙСК
основание: .щоговор на оказание услуг по организации питания учащихся 1-4 классов

J\ъ Наименование блюд Едипица пзмеренця
(порции, кг, щт, лптры)

количество

l

2

3

4

5

6

7

8

9

10

ВышеперечИслецные услугИ вылолненЫ полностьЮ и в срок. ЗаказчиК прчтензий по объему, качеству и cpoкalм оказаЕия услуг ц{

ИСПОЛНИТЕЛЬ передал:

ооо "экспрЕсс-продукт.

ЗАКАЗЧИК принял:

.\v vll,lриг

Фо



Приложение Nq 5
к !оговору Ns Касп/СОШ01-1

от 09 января2025r.

сош м

на( 2025 г.

от Заказчика:

м.п.

*не vказываmь 5-11toz СВо а 1-11кц оВ3, m-к пumанuе 5-11tcJI СВо u 1-11ru, оВ3 на основанuа
опdельньtх dоzоворрв.

Смены
количество детей

1-4 кл,
получающих питание

Примечание
@-

классы, иная инф)

1 смена

2 смена

всЕго

ФОРМА СОГЛАСОВАНА

Ъ'":".s7,.' I
ýESi.'"MboY "9l
Y ч_, ; l- им. ll
ръ';\". мдiомс
\а*r_Ъ,ý*w

_ъ\'-В9\
I Ng,t 

.,_\ ; 9:
lвЫ' .;iýýý

9ý."bi
-аlsvло +l

*&":Ъ"лi,ff*ЧW
;. .. лау
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