
Приложение J,,{b1

к.Щоговору Ns Касп/СОШ01-1 от 09.01. 2025 r.

ик
Спецификация на 2025r. объем цена

1 Апельсин l00 2 1,85
,, Банан l00 1) l)
3 Банан l70 42,|0
4 Бефстроганов из отварной говядины 90 58,2,7
5 Бобовые отварные l00 2з,,78
6 Бобовые отварные. l50 35,03
7 Борпl с капустсlй и картофелем на бульоне 250 l5,20
8 Булочка с дх(емом 80 29,40
9 Бу;lо.tка сдобная 80 29,40

10 Бутерброд с маслом з5 l4,05
11 Бутерброд с джемом з5 21,00
12 Буr,ерброд с сыром 50 18,70
13 Бутерброд с сыром. 60 19,00
|4 Ватрушка с творогом 80 з8,00
15 Ваф;lи 40 1 1,06
1б Вермиl.ttель l50 |4,20
|7 Винегрет овоlцt,tой 60 \4,59
18 I'олубцы ленивые l50 55.24
19 Груши l00 32,00
20 Гуляlu и:] гOвяди}.lы 90 5з,82
2l I'уляш из говядины l20 гр. 20 ,71,96
,r1

Гу.тIяш из говядины 50/50 00 4,7,60
23 Жаркое по-домашнеN4у ,70 ,78,62

24 Залеканка из творога 50 6|,5,7
25 Затlеканка из творога с морковью 00 з5,7l
26 запекапка из творога со сгуш{енным молоком 00 41,65

Запеканка из творога со сгущенным молоком lз0/20 49,62
28 Зашеканка из творOга со смеr,аной 100 35,98
29 Запеканка картофельная с мясо 170 59,80
30 Зефир 40 14.31
31 какао с молоком 200 16;7з
32 Какао со сгущенным мOлоком 200 17,00
33 Капуста туLllе1,1ная l50 15,2з
34 Капуста тушенная 50 гр. 50 ,7,59

35 Кар,r,офе;lь запеченны й 150 2з,25
зб Картофель отварной 150 - 20.00
37 Каша вязкая моло[Iная овсянЕuI с курагой 200 з4.2l
38 каша вязкая молочная ш,шеничнаrl с курагой 200 з5.2|
39 кашtа вязкая молочная с тыквой 200 з5,02
40 Каша гречневая молочная 150 l9.87
4l Каша r,речневая рассыпча,гаrI 150 16,29
42 Каша из овсяных хJlопьев "Геркулес с иl}юмом и курагой" 200 35,01
43 Kau.la манная жидкая молочная 200 29,85
44 Каша манная N,{олоrIная l50 l6,8l
45 Каша мо.llочная [рсчнеtsаrI 200 з0.14
46 Karla молоч l{ая п шен }ll{}iая 200 33.01
47 каша овсяная на молоке 200 26,14
48 Каша овся нная моJIоtlная. l50 ,7,02

49 Karrla перловая рассылчатая l50 4,60
50 каша пшениtlная IuолоtIная l50 6"76
51 Каша гlшенtlчная моJtочная с MaclIoM cJlt4BotlHыM l70 8.00
52 Каша пtшеt,t иrt 1lая расс]ыпt|атая l50 2.60
53 Каша рисовая NIолочная 200 29.89
54 каша ячневая молочная 200 з 1.14



э5 каша я.lневая молочная. l50 l6,10
5о Кефир 100 l1,86
57 Кефир 200 21,84
58 Кtrсель 200 14,52
59 Компот,из кураги 200 9.90
б0 Компот tлз свех(езаморох(енных ягOд 200 l7,46
бl компот из смеси сухофруктов 200 9,98
62 компот из фруктов 200 10,l4
бз Конди,r,ерское t|злеJI}Iе 40 26,0з
64 Котлета куриная из фарuJа 90 41,05
о5 Котлеты из говяд1{ны 90 58,20
66 Кофейный нагlиток 200 20,59
67 Куриltа в соусе ToMaTlloM 90 з 1,50
б8 Курица запеченная 90 з5,89
69 Курича оl,варI"{ая 90 46,00
70 Куриltа туцlен}jая. 60 40,57
7l J'Iапшевник с творогом 00 2|,l5
1,, Макаронник 50 15.01
13 Макарон tlые изделия отварIiые 50 11,26

74 Макароны отварllые с овоlцами 50 12,65
75 Мандарлtны 00 26,00
76 Mac.Tro сJlивоч 10 15.29
17 Мясо TyltteHt,toe l00 65,зз
78 Овоши натура_пьные свежие 60 l7,89
79 овощное parry с курицей 2l0 48"l9
80 Огурцы консервироваIjные без уксуса 60 lб,l4
81 ОгурЦы свежие (сезон) 60 |з,9,7

82 Оладьи с джемом 100 l3,59
83 Омлет ttатуральшый 120 40,94
84 l'Iеченье 40 l0,з2
85 Плов из кyDицы l 50 гп. l50 28,0l
8б П;lов с говядиной l50 TTl 150 64,12
87 ГIлов с говялиноii l80 гр. l80 ,l6,65

88 I-Iлов с курицей 260 45.69
89 Плов с сухофрукr,ами l50 з0.98
90 помидоры свежие (сезон) 60 lз,2
91 Ilомидоры, консервцрованные без уксуса l00 l8,12
92 Пряtник 100 l з,з0
93 Птица, туLпенная с овоlllами в сметаннOм соусе l80 44,99
94 IIюре картофельное l50 20.10
95 Pacco.llbHl.t к 2_50 13"08

96 Pltc tlтварной l50 15.45
97 рыба запеченная 90 45,96
98 Рыба запеченЕая с томатным соусом (минтай) l00 36,98
99 Рыба шрипущенная 90 44,52

100 Салат "Витаминка" 60 l6,0l
10l салат из белокочанной капусты с зеленым горошком 60 13,98
l02 С]алаr, из моркови и ябLlок с яйцом l00 14,56
l03 Сшtат из мOркови с яблоком 60 11,20
104 Салат из Nlоркови с яблоком или черносливом 60 l 1,14
105 Сшатиз MopKoB}l с яйцом 60 |з,9,|
10б Салат из све)ltих огурt{ов l00 16,02
l07 салат из свеклы 60 9,99
l08 салаr из свеклы с яб.ltоком 60 15,29
109 Салат из свеклы с зелецьIм гороlпком 60 14,52
110 Салат из свеклы с курагой и изlомом б0 l5.02
1ll Салат из свеклы с сыром и чесноком 60 1,6.2з

l12 Сшат кар,I,о(lельныГл с кукурузой и морковью 60 12,02
113 Сшат картофелt,лlыii с моl]ковыо и зелелlым горошlком 60 10,l0
114 Салат картофельный с соленными оryрцами и зеленым горошком 60 |5,29

8



1l5 салат овошной l00 |4
llб Салаl, овощной с яб;lоками 80 |2,65

ll7 Сок фруктовый 200 26,54
118 сосиска отварная 90 4|.25
119 Сосиска, заIlеченнаrI B ,l]ecTe t}0 40.00
l20 Соус молочIлый J\b220 20 3,88
l2l соус сметанный 20 3,89
l22 соус сметанный с томатом 20 з,87
l23 Cyrr с бобовыtмлt (горох) на бульоне 250 l1.02
124 Суп из раз[tых сlвоu1еii 250 26,52

125 Суп картофельный с пшени.tноiл крулой на бульоне 250 20,17
126 Сyш мо.1lо.tный с кпчпой 250 32,0l
l27 Суп риссlвый }ia бульоllе 250 2.56
l28 Суп с бобовыми (фасоль) на бульоне 250 6,00
l29 Суп с бобовыми (чечевлlца) на бу;lьоне 250 2,98
130 Суп с макарон}лыми изделиями 250 0,20
l31 суп хинкальный на бульоне 250 з4,52
lзz Суп хl.tнка;lьный с говядиной 250l25l25 ,7,7,89

133 Суп-лапша ломашлlяя 250 l9,89
134 Сrыр 20 l3,54
l35 Сырники l00 з6,89
13б Тсфте.lrи мясные с соусом собст,венного производства l l0 55,2з
l37 Филе птицы OTвap}loe с соусом сметашным и томатом 90 48,50
138 Филе птицы отварное с соусом сметанныN,l и томатом 90 48,50

139 Х.пеб пшени.lный 50 4,з0
r40 Хлеб пLltени.ttlый. з0 2,6l
141 Хлеб рх<аной 20 ))q
l42 Хлеб ржанtrl''i. 10 1,4l
143 чай с сахаDом 200 4,21

l44 чай с сахаром илимоном 200 6.2l
145 Чай со сгущ9нным моJIоком 200 ,7,|4

14б Щи из капусты свежей с картофелем 250 l4,05
l47 Яблоки 100 l0,96
148 Яблоко 200 20,59
149 Яйчо варенное l шr,. 40 1з,00
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